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1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

Numero da Contrata¢do
81/2026

(Processo Administrativo n® 23205.008242/2026-98)

TERMO DE REFERENCIA

Processo Administrativo

23205.008242/2026-98

1.1. Concessao administrativa onerosa, a pre¢o madico, de espago fisico de 73,20m?, localizado no Campus Laranjeiras do Sul/PR, visando a exploracdo
de servicos de Cantina, com o objetivo de fornecer lanches aos estudantes, servidores, colaboradores e ao contingente consideravel de pessoas que

trafegam no Campus Laranjeiras do Sul, nos termos da tabela abaixo, conforme condi¢des e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

onerosa de espago fisico,
visando a exploracao de
servicos de Cantina com
objetivo de fornecer lanches
a comunidade do Campus
Laranjeiras do Sul/PR
(cédigo

SIPAC: 3910003100008)

ITEM ESPECIFICACAO CATSER UNIDADE DE |QUANTIDADE [VALOR VALOR
MEDIDA UNITARIO TOTAL
1 Concessdo administrativa  |19356 Servico 1 R$ 60,33 R$ 60,33

1.1.1 O fornecedor devera apresentar proposta detalhando o valor de todos os itens da cesta de produtos descritas no item 5.1.2 do Termo de Referéncia.
Sendo que o valor apresentado ndo podera ser superior ao valor total da cesta descritos na tabela acima.

1.1.2 O valor da cesta de produtos, detalhada no “item 5.1.2” do Termo de Referéncia, serd reajustado anualmente pelo Indice Nacional de Precos ao
Consumidor — IPCA, na etapa de renovagdo do contrato.

Classificacdo do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.2. O(s) servigo(s) objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.
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Classifica¢do do objeto quanto ao modelo de execucao

1.3. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que sua interrup¢do pode comprometer o atendimento da comunidade académica da
Instituicdo, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando a oferta limitada de fornecedores, a necessidade que estes tém de equipar a estrutura
de equipamentos do local e a melhoria da execucdo e relacdo com a comunidade académica em contratos de longo prazo.

Prazo de vigéncia

1.4. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 meses, contados da assinatura do contrato, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107
da Lei n°® 14.133, de 2021.

1.5. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da contratagdo.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tdopico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares,
apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2026, conforme detalhamento a seguir:
I) ID PCA no PNCP: 11234780000150-0-000001/2026
IT) Data de publicacdo no PNCP: 15/05/2025;

IIT) Identificador da Futura Contratacdo: 81/2026

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO

3.1. A descricdo da solugdo como um todo abrange a concessdo administrativa onerosa, a prego mddico, de espago fisico para exploracdo de servicos de
cantina por empresa especializada e encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de
Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

Sustentabilidade

4.1. De acordo com as orientacdes constantes no Guia Nacional de Contratagdes Sustentdveis da DECOR/CGU/AGU, 8* Edicdo de outubro
/2025, recomendamos que a Contratada, observe, no que couber, boas praticas de sustentabilidade quando da execucdo dos servicos contratados,
baseadas na otimizacdo e economia de recursos e na redugao da poluicdo ambiental, em atencdo ao disposto no artigo 5° e 11° da Lei n° 14.133/2021, tais
como:

4.1.1. Racionalizacdo do uso de substancias potencialmente toxicas e/ou poluentes;

4.1.2 Substituicdo, sempre que possivel, de substancias toxicas por outras atoxicas ou de menor toxicidade; Copos para bebidas deverdo ser
biodegradéaveis ou de material lavavel (inox ou vidro). As bebidas quentes deverdo ser colocadas em copos térmicos biodegradaveis. Embalagens para os
lanches deverdo ser de papel. Nédo devera ser ofertado canudinho, a menos que seja biodegradavel.

4.1.3. Uso de produtos de limpeza e conservacao que obedecam as classificacdes e especificacdes determinadas pela Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria - ANVISA;
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4.1.4. Racionalizacdo do consumo de energia elétrica e de 4gua. Optando sempre pelo uso de eletrodomésticos, e demais equipamentos eletrdnicos com
maior eficiéncia energética.

4.1.5. Destinagdo adequada dos residuos gerados nas atividades de limpeza, asseio e conservacao;

4.1.6. Treinamento periodico dos empregados sobre praticas de sustentabilidade, em especial sobre reducdo de consumo de energia elétrica, de consumo
de 4gua e destinacao de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes; e

4.1.7. Os servigos somente poderdo ser prestados com a utilizacdo de eletrodomésticos com Selo de Identificacdo da conformidade nos termos da
Portaria no 148, de 5 de marco de 2022 - INMETRO e legislacdo correlata.

4.1.8. Os servicos somente poderdo ser prestados com a utilizacdo de (liquidificadores ou secadores de cabelo ou aspiradores de p6) com Selo Ruido,
indicativo do nivel de poténcia sonora, nos termos da Resolucado CONAMA n° 20, de 07/12/94, Portaria no 6, de 5 de janeiro de 2022 - INMETRO e
legislacdo correlata.

4.1.9. Os servicos somente poderdo ser prestados com a utilizacdo de equipamentos elétricos com a Etiqueta Nacional de Conservacao de Energia —
ENCE, na(s) classe(s) A, nos termos da Portaria INMETRO n° 500/2024, que aprova os Requisitos de Avaliacdo da Conformidade — RAC do produto e
trata da etiquetagem compulsoéria.

4.1.10. Descartar corretamente seus residuos de producdo de acordo com a Politica Nacional de Residuos Sélidos Lei 12.305 de 2010.

4.1.11. Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais potencialmente poluidores, tais como pilhas e baterias dispostas para
descarte que contenham, em suas composi¢oes chumbo, cddmio, merctrio e seus compostos, em estabelecimentos que as comercializam ou na rede de
assisténcia técnica autorizada pelas respectivas industrias, para repasse aos fabricantes ou importantes, conforme disposto na legislacdo vigente;

4.1.12. Conferir o tratamento previsto no item anterior a lampadas fluorescentes e frascos de aeross6is em geral. Estes produtos, quando descartados,
deverdo ser separados e acondicionados em recipientes adequados para destinacdo especifica.

4.1.13. Observar, quando da execucdo dos servicos, as praticas de sustentabilidade previstas na Instru¢do Normativa n° 1, de 19 janeiro de 2010, no que
couber.

4.1.14. A contratada observara a Resolucio RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislacdo e/ou normas de 6rgdos de
vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis.

4.1.15. Os critérios de sustentabilidade elencados ndo exaurem o rol de possibilidades de medidas e cuidados, que podem ser realizados para protecdo do
meio ambiente e promocao do desenvolvimento nacional sustentavel.

4.1.16. A contratacdo esta em consonancia com o Plano de Logistica Sustentdvel da UFFS.

Subcontratacao

4.2. Ndo serd admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

Garantia da contratac¢do

4.3. Nao haveré exigéncia da garantia da contratacdo dos art. 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021, pelas razdes constantes do Estudo Técnico
Preliminar.

Vistoria

4.4. A avaliacdo prévia do local de execugdo dos servicos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condic¢oes e peculiaridades do objeto a ser
contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizagdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a
sexta-feira, das 08h30 as 11h30 e das 14h as 16h.

4.4. Serdo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.6. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado, apresentando documento de
identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizacao da vistoria.

4.6.1. A vistoria deve ser previamente agendada com os servidores Natércia Freitas Ribeiro ou William Pletsch dos Santos pelos telefones
/WhatsApp (42) 3635-0023 ou (42) 3635-0005.
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4.6.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-se até o dia util anterior a data prevista para a
abertura da sessdo publica.

4.7. Devera ser firmada pela empresa licitante, no momento da habilitacdo, declaracdo que vistoriou o local destinado as instalacdes da cantina no
Campus Laranjeiras do Sul/PR, de acordo com o modelo ofertado no “ENCARTE C” deste Termo de Referéncia ou de que tem conhecimento pleno das

condicdes e peculiaridades da contratacdo, bem como de todos os elementos necessérios ao cumprimento da obrigacdo do objeto da licitacdo.

4.8. A ndo realizacdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalagdes, dividas ou esquecimentos de quaisquer
detalhes dos locais da prestacdo dos servigos, devendo o Contratado assumir os 6nus dos servicos decorrentes.

Instalacao de escritorio

4.9. Considera-se imprescindivel para a adequada execucdo dos servigos contratados que o fornecedor possua ou venha a instalar escritério contendo
estrutura administrativa minima, no municipio de Laranjeiras do Sul/PR, pelas razdes constantes do Estudo Técnico Preliminar.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicdes de execucao
5.1. A execugdo do objeto seguird a seguinte dindmica:

5.1.1. Inicio da execucdo do objeto: 15 (quinze) dias corridos a contar do recebimento da-assimaturadocontrato-Ob-tda—emissio da ordem de
servico (Encarte H), a qual serd emitida apds assinatura do Termo de Contrato.

5.1.2 A contratada devera fornecer, no minimo, os itens especificados na cesta de produtos detalhada na tabela abaixo, de acordo com as
especificacoes descritas neste Termo de Referéncia, respeitando o valor maximo estimado para cada produto:

CESTA DE PRODUTOS
Item Produto Especificacdo Valor maximo unitario (R$)
01 Café preto 200ml 5,00
02 Café com leite integral 200ml 517
03 Agua com gas Embalagem com 500ml 3,67
04 Agua sem gis Embalagem com 500ml 3,67
05 Suco de frut.a natural, polpa ou 300ml, no minimo, 3 sabores 8,67
integral
06 Misto quente Pdo de forma trad1c1or.1.al (50g), presunto (20g) e 7.17
queijo (20g)
07 Pastel frito Pastel com recl'le-lo a base de carne moida e/ou 8,33
frango (minimo 60g de carne/frango)
08 Pastel assado Massa assada com'rtfchelo a base de carne moida e 8,83
/ou frango (minimo 60g de carne/ frango)

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria -Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n® 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gestéo e Inovagdo 4 de 20
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: DEZ/2025



09 Pdo de queijo No minimo 80g 5,00

10 Bolo simples Fatia de, no minimo, 100g, com ou sem cobertura 4,83

TOTAL 60,33

5.1.3 Os produtos comercializados devem ser de producdo prépria da contratada.

5.1.3.1 Esta regra ndo se aplica aos produtos industrializados e comercializados em embalagens préprias da industria de alimentos.

5.1.3.2 Serdo admitidos produtos pré-prontos, cuja finalizacdo seja realizada pela contratada, desde que ela se responsabilize integralmente pela
qualidade final do produto ofertado.

5.1.4 Além dos produtos relacionados acima, a contratada podera comercializar outros tipos/sabores de lanches e produtos de bomboniere, como
salgadinhos, chocolates, sorvetes, gomas de mascar, entre outros, desde que aprovados pela fiscalizagdo de contrato.

5.1.4.1 Caso seja identificada a demanda, a contratante a avaliard e podera solicitar a contratada a oferta de outros produtos sem gliiten e/ou
lactose, opgOes vegetarianas, com baixo teor de gordura e agucar, integrais entre outros que atendam ao publico com restricdes alimentares bem
como o publico em geral.

5.1.5 A contratada devera colocar a disposi¢do do usuario, sem cobranca adicional: agticar, adogante, maionese e ketchup, guardanapo, copo,
colher e embalagens descartaveis para lanche, respeitando os critérios de sustentabilidade estabelecidos neste Termo de Referéncia;

5.1.5.1 Para as bebidas quentes deve ser disponibilizado copo retornavel ou térmico descartavel atéxico a fim de manter a temperatura e proteger
os consumidores de possiveis queimaduras;

5.1.5.2 Os copos descartaveis, térmicos ou ndo, devem ser biodegradéaveis, a fim de seguir as préticas de sustentabilidade estabelecidas nesta
concessao.

5.1.5.3 Caso seja de interesse da contratada, poderdo ser disponibilizados copos retornaveis, ao invés de descartaveis, ficando os custos e
controle do uso e devolugdo destes sob sua responsabilidade;

5.1.6 Caso algum dos itens constantes na cesta de produtos tenha baixa aceitacdo e/ou saida/comercializacdo, seu fornecimento podera
ser suspenso mediante anuéncia do Fiscal do Contrato, desde que ndo gere alteracdo do objeto;

5.1.7 Fica expressamente proibida a venda ou exposicdo, por parte da contratada, de bebidas alcodlicas, medicamentos, cigarros ou similares de
tabaco, no ambito da Universidade, sob pena de rescisao contratual.

5.1.8 Caso necessario, a contratante podera solicitar a contratada a oferta de refei¢oes, a qual sera acordada entre as partes.

5.1.9 A fiscalizacdo podera rejeitar/solicitar a retirada da comercializacdo de quaisquer itens que julgue inadequado, de méa qualidade ou
inseguro do ponto de vista higiénico sanitdrio.

Local e horario da prestacao dos servicos

5.2. Os servicos serdo prestados em espaco proprio destinado a este fim no seguinte endereco: Universidade Federal da Fronteira Sul - Campus
Laranjeiras do Sul, Rodovia BR 158, km 405, Laranjeiras do Sul, PR, CEP 85319-899.

5.2.1 O local destinado a Cantina no Campus Laranjeiras do Sul/PR possui area total de 73,20m2 em edificacdo de alvenaria e concreto armado, um
espaco exclusivo a atividade de exploracdo desse servico.

5.2.3 Com o objetivo de informar e detalhar o espaco destinado a exploracao comercial de cantina no Campus Laranjeiras do Sul/PR, consta no
“ENCARTE D” do Termo de Referéncia, Planta baixa do espaco objeto desta concessdo, designado como “Cantina Espaco Novo” ou “Cantina Espaco
Novo - Centro de Convivéncia”.

5.2.4 A contratada poderd, caso julgue necessdrio e apds anuéncia da contratante, adequar a sala de acordo com a sua necessidade de uso.

5.2.5 As benfeitorias que a contratada realizar no ambiente desta concesséo, serdo incorporadas ao imével, sem que a mesma tenha direito a retencdo ou
indenizagdo sob qualquer titulo.

5.2.6 Também sdo de responsabilidade da contratada:

5.2.6.1 As despesas de substituicoes, remanejamentos ou acréscimo de pontos elétricos e lampadas, assim como de todos os dispositivos componentes
das instalagdes hidraulicas e outras;

5.2.6.2 As despesas de pintura interna da area cedida ao término do contrato e quando esta estiver sem condi¢des de higiene e limpeza.

5.2.6.3 As adequacgdes e benfeitorias que a contratada julgar necessérias, somente poderdo ser realizadas, mediante autorizagdo expressa da UFFS.

5.2.6.4 Gastos com equipamentos, mobiliarios, utensilios, instalacdo e/ou mudanga de um espaco para o outro (caso houver), sem gerar nenhum 6nus a
Universidade.

5.3 Os servigos serdo prestados no seguinte horario: de segunda a sexta feira, das 07h30min as 21h30min e eventualmente aos sabados;

5.3.2 Havendo demanda, a Administracdo podera solicitar abertura aos sabados e/ou domingos.

5.3.3 Durante os periodos de recesso académico os servigos deverdo ter continuidade, com horario de funcionamento das 8h00 as 17h00. No periodo de
recesso administrativo (tltima semana de dezembro e primeira semana de janeiro) ndao haverd necessidade de atendimento. No periodo de horario
especial de verdo o horéario de atendimento serd acordado com a fiscalizagdo e gestdo do contrato.

5.3.4 A critério da UFFS, mediante simples comunicagao escrita a contratada, podera haver alteracdo desses horarios;

5.3.5 A contratada podera, mediante pedido ou autorizacdo da contratante, fornecer servicos de lanchonete em outros horérios além dos anteriormente
especificados, a fim de atender a demandas especificas do publico da Universidade.
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Materiais a serem disponibilizados

5.4. Para a perfeita execucdo dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessérios, nas
quantidades estimadas e qualidades adequadas, promovendo sua substituicdo quando necessério.

Informacoes relevantes para o dimensionamento da proposta

5.5. O espaco fisico, objeto desta concessao, possui 73,20m2 (setenta e trés metros e vinte centimetros quadrados) de area efetiva de locacdo, excluindo-
se a area da praca de alimentacao e banheiro para os usudrios (apenas para dimensionamento da proposta).

5.5.1 O uso do espaco fisico se dara na forma de concessdo, atrelada ao pagamento de aluguel a preco médico no valor mensal de R$ 100,00 (cem reais).
5.5.2 Os custos com gas, energia elétrica e 4gua/esgoto serdo de responsabilidade da contratada.

5.5.2.1 O gas sera providenciado pela propria contratada, enquanto que os custos de energia elétrica e 4gua/esgoto serdo mensurados pela Universidade
Federal da Fronteira Sul, pela FISCALIZAQAO e, cobrados mensalmente da contratada, por meio de Guia de Recolhimento da Unido - GRU, que
deverd ser emitida pela fiscalizagdo com vencimento igual ao da conta de energia elétrica da UFFS, devendo ser quitada até o referido dia.

5.5.3 Os custos com aquisi¢do, manutencao e instalacdo de equipamentos e mobilidrios, manutencdo preventiva e corretiva de instalacdes (ex: caixa de
gordura, caixa d’agua, disposicdo e carga de extintores de combate a incéndio) e sistemas (ex: dgua, esgoto, elétrico, climatizagdo, exaustdo, etc...), bem
como da estrutura fisica (pintura e conservagdo de paredes, portas, superficies e banheiros), serdo de responsabilidade da contratada.

5.5.3.1 A Universidade disponibilizard, no novo espago para cantina, de coifa, ar condicionado e cortinas de ar, os quais serdo cedidos, via Termo
de Cessdo de Uso pelo Sistema de Patriménio Institucional (SIP) a contratada, a qual devera realizar suas manutengdes conforme orientacdes e
periodicidade especificas, que serdo repassadas pela fiscalizagdo no inicio da prestagdo dos servicos.

5.5.3.1.1 Havendo disponibilizagdo de outros itens por parte da Universidade, eles também serdo cedidos via Termo de Cessdo de Uso, ficando as
manutengdes a cargo da contratada.

5.5.3.1.2 E de responsabilidade da contratada conferir com a contratante a existéncia de algum item adicional antes de iniciar a execucio do servico.
5.5.3.2 As manutengdes da area fisica, instalacoes e sistemas devem observar as orientagdes e periodicidade especificas, que serdo repassadas pela
fiscalizacdo no inicio da prestacdo do servigo.

5.5.4 Os custos com méveis e equipamentos em geral para drea de producdo e atendimento, sua aquisi¢do e instalacdo, sdo integralmente de
responsabilidade da contratante.

5.5.5 Os custos com materiais de higiene e limpeza (ex: sabonete liquido, papel toalha, papel higiénico, alcool gel 70%, saneantes, desinfetantes,
detergentes, etc...), serdo de responsabilidade da contratada.

5.5.6 Os servigos deverdo ser prestados com todos os recursos materiais e recursos humanos necessarios para garantir exceléncia de qualidade na
apresentacao dos alimentos e no atendimento ao publico;

5.5.6.1.Entendem-se como recursos materiais que devem ser disponibilizados pela contratada os pratos, talheres, copos, travessas, mesas, cadeiras,
equipamentos e demais elementos para completo atendimento da demanda;

5.5.6.1.1 Os copos disponibilizados aos comensais devem ser retornaveis ou descartaveis biodegradaveis, caracteristica essa que pode ser empregada
para o restante dos materiais descartaveis, se possivel for;

5.5.6.2 Entendem-se como recursos humanos a equipe para producao dos lanches, para atendimento do ptiblico e limpeza de todos os espacos;

5.5.7 A contratada é responséavel pela organizacdo do layout e decoragdo para tornar o ambiente funcional, agradavel e aconchegante e a organizacdo do
espago devera ser aprovada pela fiscalizagao.

5.6 Das instalacdes, moveis, equipamentos e utensilios

5.6.1 A aquisicdo, instalacdo e organizacdo de moveis, equipamentos e utensilios para execucdo total dos servicos (producdo e distribuicdo) é de
responsabilidade da contratada e ndo devera gerar nenhum 6nus a UFFES.

5.6.1.1 A CONCESSIONARIA deverd arcar com as despesas de substituicdes, remanejamentos ou acréscimo de pontos elétricos e limpadas, bem como
todos os dispositivos componentes das instalacGes;

5.6.2 As mesas e cadeiras deverdo apresentar-se sempre limpas, bem dispostas e organizadas, sendo sua disponibilizacdo responsabilidade da contratada,
a qual deve optar preferencialmente, por mobilidrio de material ou outro material confortavel, evitando o uso de equipamentos em plastico. Caso a
contratante excepcionalmente disponha de mesas e cadeiras, ainda assim a responsabilidade pela higienizacdo destas é exclusiva da contratada;

5.6.3 A area destinada a disposi¢do das mesas e cadeiras, bem como de lixeiras para residuos dos comensais da cantina, serd informada pela fiscalizagdo
do contrato diretamente a contratada antes do inicio das atividades, devendo sua higienizacdo também ficar a cargo da contratada.

5.6.4 As geladeiras e freezers devem ser mantidas permanentemente em condi¢oes adequadas de higiene e arrumacao;

5.6.5 Os utensilios utilizados para manipular alimentos deverao ser de facil higienizagao.

5.6.6 Os equipamentos, mdveis e utensilios deverdo ser aprovados pela fiscalizacdo. Ndo podem adentrar a cozinha nenhum tipo de material de madeira
(a menos que revestidos de material plastico) ou papelao.

5.6.6.1. Os equipamentos disponibilizados pela CONCESSIONARIA devem estar de acordo/serem compativeis com a rede elétrica, hidraulica e
sanitaria da instituicdo.

5.6.6.1.1 Quaisquer danos causados a Contratante por incompatibilidade para os equipamentos ficardo a cargo da Contratada.

5.6.6.2 Os servicos somente poderdo ser prestados com a utilizagdo de equipamentos elétricos com a Etiqueta Nacional de Conservacao de Energia —
ENCE, na(s) classe(s) A, nos termos da Portaria INMETRO referente ao equipamento, que aprova os Requisitos de Avaliacdo da Conformidade — RAC
do produto e trata da etiquetagem compulsdria.
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5.6.6.2.1. Os (liquidificadores ou aspiradores de p6) utilizados na prestacdo dos servicos deverdo possuir Selo Ruido, indicativo do nivel 1 de poténcia
sonora, nos termos da Resolucdo CONAMA n° 20, de 07/12 /94, Portaria n.° 430, de 16 de agosto de 2012. - INMETRO e legislacdo correlata. III.

5.6.7 Os guardanapos, talheres plasticos e outros utensilios necessérios ao servico deverdo estar dispostos de forma agrupada em locais de facil acesso
aos comensais.

5.7 Da higienizacao

5.7.1 Os utensilios utilizados para a higienizagdo de instalacoes e equipamentos devem ser distintos daqueles que entram em contato com os alimentos,
devendo todos estar conservados limpos, disponiveis em nimero suficiente e guardados em local reservado para essa finalidade.

5.7.2 Os materiais de higiene (vassoura, esponja, rodos, panos) utilizados para a higienizacdo dos banheiros devem ser distintos dos materiais utilizados
para higienizacdo das demais areas, devendo estar identificados por cores ou etiquetas para facil diferenciacao.

5.7.3 Os produtos de limpeza utilizados devem ser adequados, tais como: produto com poder bactericida, acdo fungicida e propriedade vermicida, de
forma a se obter a ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das maos dos empregados que manipulem
alimentos;

5.7.4 Os produtos saneantes utilizados deverdo estar regulamentados pelo Ministério da Saude. A diluicdo, o tempo de contato e modo de uso/aplicagdo
desses produtos deverdo obedecer as instrucdes recomendadas pelo fabricante.

5.7.4.1 Esses produtos deverdo ser identificados e guardados em local reservado para essa finalidade, ndo mantendo, em hipétese alguma, contato com
géneros alimenticios;

5.7.5. Os empregados responséaveis pela atividade de higienizacdo das instalagdes deverdo utilizar avental e Equipamentos de Protecdo Individuais EPI’s
apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulagdo de alimentos, e realiza-lo em horarios distintos;

5.7.6 As embalagens dos produtos de limpeza ndo devem ser reutilizadas, exceto para guarda do mesmo produto (refil).

5.7.7 Fica expressamente proibida a presenca de animais domésticos nas dependéncias da cantina;

5.7.8 Nao é permitido nos procedimentos de higiene:

a) Varrer a seco nas areas de manipulagao;

b) Usar escovas, esponjas ou similares de metal, 13, palha de ago, madeira, amianto e materiais rugosos e porosos;

c) Utilizar panos.

5.7.9 A higienizacao e boa conservacdo dos moveis, equipamentos e do local como um todo é de responsabilidade da contratada.

5.7.10 A desinsetizacdo e desratizacdo é de responsabilidade da contratada e deve ser feita, no minimo, semestralmente, ou conforme necessidade como
orienta a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria. O fiscal devera ser comunicado antecipadamente sobre o dia, horario e empresa responsavel pelo
servigo.

5.7.10.1 Os laudos destes servigos devem ser entregues a fiscalizacdo depois de sua realizagao.

5.8 Dos funcionarios

5.8.1 A contratada devera manter nimero adequado de funciondrios para realizacao das atividades previstas;

5.8.2 A contratante poderd exigir a substituicdo ou aumento dos recursos humanos e materiais, caso entenda que nao estdo de acordo com o padrdo de
exceléncia esperado.

5.8.3 Os funcionarios devem ser devidamente registrados, com carteira de trabalho atualizada, qualificados e em quantidade suficiente para a prestagdo
adequada e tempestiva dos servicos, se responsabilizando por todos os salérios, impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas, e quaisquer outras
exigéncias legais ou regulamentares que venham a incidir sobre a atividade;

5.8.4 A contratada deve apresentar a fiscalizagdo, no inicio das atividades e sempre que alterar o quadro de funcionarios ou que lhe for solicitado, relagdo
que contenha nomes, funcoes e horario de trabalho dos funciondrios, bem como Carteira de Satide ou cépia do laudo de exames admissionais, periédicos
e demissionais, na forma legal, dos funciondrios designados para os servicos nas dependéncias da cantina da Universidade, em conformidade com a
Portaria n° 3.214, de 08 de junho de 1978 (NR-7), do Ministério do Trabalho, e demais normas de seguranca e medicina do trabalho em vigor;

5.8.5 Os empregados da contratada deverdo apresentar-se sempre limpos, de cabelos e unhas aparadas e sem barba; isentos de maquiagem e sem adornos
pessoais, apresentando-se diariamente com uniformes completos, preferencialmente de cor clara (calga e blusa), bem como calgado de seguranga, avental
pléstico, touca/rede ou gorro e luvas descartaveis para manipulacdo, limpeza, etc., além de equipamentos de protecdo individual (EPI's) considerando as
particularidades de cada funcdo. Além disso, os funcionarios da 4rea de comercializacdo devem utilizar crachds de identificacdo contendo nome da
contratada, do empregado e foto;

5.8.6 Os uniformes e EPIs fornecidos pela contratada aos seus empregados deverdo ser padronizados para todos os funcionarios e condizentes com a
atividade a ser desempenhada na Cantina, compreendendo pecas para todas as estagcdes climaticas do ano, sem qualquer repasse do custo para o
empregado;

5.8.7 Os uniformes deverdo ser mantidos limpos e de acordo com as boas praticas de manipulacdo, e sua substituicdo deverd ser feita sempre que nao
apresentarem bom estado de conservacao, garantindo a boa aparéncia dos empregados;

5.8.8 Os funciondrios deverdo atender com presteza, polidez, educacdo, higiene e ter responsabilidade com as atividades desenvolvidas;

5.8.9. Os funciondrios devem ser orientados para proceder a correta lavagem das maos, antes, durante e apés a manipulacdo de alimentos, bem como
para ndo fumar, espirrar, tossir, comer, manipular dinheiro ou praticar outros atos que possam contaminar o alimento, durante o desempenho de suas
atividades;

5.8.10 A contratada devera substituir sempre que exigido pela Universidade e independente de justificativa por parte desta, qualquer empregado ou
representante cuja atuacdo, permanéncia ou comportamento sejam julgados prejudiciais ou inconvenientes a Instituicdo ou ao interesse do Servigo
Publico;

5.8.11 A contratada devera manter pessoal capaz de prestar os servigos, sem interrupgoes, e substituir empregado, sem qualquer 6nus para a
Universidade, seja por motivo de férias, doenca, licenca, falta ao servico, demissdo ou por qualquer outra razdo, devendo a contratada acatar parecer da

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria -Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n® 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gestéo e Inovagdo 7 de 20
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: DEZ/2025



Universidade quando esta constatar que o numero de empregados esteja insuficiente para o bom andamento dos servicos;

5.8.12 A contratada deveréa fornecer treinamento a equipe antes do inicio das atividades e no decorrer do contrato, ao menos um a cada ano, visando
aperfeicoamento nas areas de manipulacdo de alimentos, seguranca alimentar, boas praticas e demais temas que sejam relevantes para o desempenho do
objeto do contrato, conforme orientagdo da Resolucdo RDC n° 216/2004, da ANVISA.

5.8.12.1 Este treinamento deve ser realizado por profissional nutricionista regularmente inscrito no Conselho Regional de Nutri¢do, ou por Instituicdo
reconhecida (Universidades, Instituicdes Particulares ou Publicas que oferecem curso na area, ANVISA, Plataformas EAD de Cursos de manipulagdo de
alimentos) devendo ser registrado e com cdpia entregue a fiscalizacdo para sua comprovacao.

5.8.13 A contratada devera responsabilizar-se, em caso de acidentes que venham a vitimar seus empregados quando em servico, por tudo que as leis
trabalhistas e previdencidrias lhes assegurem e pelas demais exigéncias legais para o exercicio da fungao;

5.8.14 A contratada devera manter funcionério exclusivo para manipulagao de dinheiro e outras formas de pagamento.

5.8.14.1 O funcionério que manipular dinheiro ndo devera manipular alimentos.

5.8.14.2 Em periodos de baixo atendimento (férias, recesso académico, etc.), caso a empresa mantenha menos funcionarios no local, bem como em
momentos em que a regra acima ndo possa ser praticada, a contratada devera utilizar método alternativo de assepsia (alcool gel) e utensilios apropriados
(pegadores) para garantir que ndo haja contaminacdo do alimento.

5.8.15 A prestacao dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da contratada e a Administracdo contratante, vedando-se qualquer
relacdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacdo direta.

5.9 Das matérias-primas, preparacao do alimento e exposicao ao consumo

5.9.1 A contratada deverd utilizar somente produtos de boa qualidade;

5.9.2 Os produtos industrializados, bem como as matérias-primas utilizadas para a producdo dos produtos manipulados pela contratada deverdo estar
dentro do prazo de validade;

5.9.2.1 Matérias-primas com prazo de validade expirado devem ser descartadas;

5.9.3 As matérias-primas devem ser acondicionadas em locais apropriados e de forma adequada, primando pela qualidade e conservacdo dos produtos e
servicos. Toda a matéria-prima néo perecivel devera ser colocada em estrados apropriados ou prateleiras. E vedado manter matéria-prima diretamente no
chdo, mesmo que em sacarias;

5.9.4 A 4gua utilizada para o preparo de refrescos e sucos, bem como para o preparo de cubos de gelo deve ser propria para o consumo;

5.9.5 Os 6leos serdo, sempre, de origem vegetal e o azeite, se oferecido, ndo podera ser composto por outro tipo de 6leo vegetal. E vedado o uso de
gordura vegetal hidrogenada. O 6leo de fritura precisa ser trocado no minimo semanalmente, ou quando estiver queimado ou sujo, ou ainda, conforme
indicado pela fiscalizacdo, devendo as trocas serem registradas (Encarte E). O devido descarte do residuo de gordura é de responsabilidade da contratada.

5.9.6 A desinfec¢do dos alimentos deve ser feita apenas com produtos permitidos na legislagdo vigente;

5.9.7 Os alimentos preparados para consumo deverdo estar dispostos de modo que permanecam organizados e adequados as condi¢Ges higiénico-
sanitarias de acordo com o disposto na CVS n° 5, de 09 de abril de 2013 e na Resolugdo RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria — ANVISA;

5.9.8 Os lanches frios e/ou pré-preparados deverdo estar devidamente acondicionados sob refrigeracdo em temperatura prevista em legislacdo, bem
como, em casos de lanches quentes, em estufas ou outro equipamento de manutencdo de calor que preserve as qualidades nutricionais e sensoriais dos
alimentos;

5.9.9 Os alimentos comercializados na Universidade, previamente manipulados pela contratada em outro local deverdo ser transportados nas condi¢des
minimas de higiene sanitaria e de temperatura, conforme previsto em lei, para que se garanta a qualidade e inocuidade do alimento;

5.9.10 Para que ndo falte nenhum dos itens da cesta de produtos, a contratada devera manter, por sua conta e risco, estoques suficientes de géneros
alimenticios e materiais necessarios ao fornecimento dos lanches;

5.9.11 Os géneros preparados (assados, cozidos, etc.) que ndo sdo comercializados no mesmo dia, ndo devem ser aproveitados para atendimentos futuros;
5.9.12 A UFFS poder4, a qualquer tempo, solicitar a indicagcdo e comprovacao da procedéncia dos alimentos;

5.9.13 A Universidade poderd, a qualquer tempo, solicitar analise microbiolégica de amostras de lanches servidos na lanchonete, ap6s comunicagdo
expressa, ficando a contratada obrigada a pagar o custo dos exames;

5.9.14 Os alimentos, preparados pela cessiondria, pré-embalados deverdo conter, no minimo, as seguintes informagdes: nome do produto, data de
fabricacao, data de validade e ingredientes.

5.9.15 Deverdo ser ofertados 100% dos itens da cesta nos horarios de intervalo de aula (matutino, vespertino e noturno) bem como no horario de almogo
(12h00 as 13h00) e horério de jantar (17h00 as 19h00).

5.10 Do uso de descartaveis
5.10.1 Utilizar copos retornaveis e/ou descartaveis biodegradaveis para disponibilizacdo/comercializacdo de bebidas aos comensais.
5.10.2 Esta pratica também pode ser empregada para outros materiais/utensilios, se possivel for.

5.11 Do Manejo dos Residuos

5.11.1 Manter o lixo acondicionado em lixeiras com pedal e em sacos plasticos proprios para este fim, providenciando sua remocdo diariamente,
inclusive de alimentos preparados e ndo servidos, quantas vezes for necessario, tomando medidas eficientes para evitar a penetragdo de insetos, roedores
e outros animais;

5.11.1.1 A remocdo deve ser feita por acesso diferente daquele por onde houver transito de géneros alimenticios a serem consumidos, ou, em casos de
impossibilidade de separacdo dos acessos, devera ser determinado horério diferenciado para sua conducdo de forma a atender a Portaria n° 1.428 de
02.12.1993, do Ministério da Saude.

5.11.1.2 Os lixos devem ser corretamente separados em reciclaveis e organicos conforme a portaria n° 864/GR /UFFS/2018 com sacos azuis para
residuos reciclaveis e sacos marrons ou pretos para residuos organicos e depositados na central de residuos do Campus Laranjeiras do Sul/PR.
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Procedimentos de transicao e finalizacdao do contrato

5.12. Os procedimentos de transicdo e finalizacdo do contrato estdo previstos no Manual de Fiscalizacdo dos Servigos de Alimentacdo da UFFS (Encarte
K), bem como neste termo de Referéncia.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte
responderd pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execuc¢do serd prorrogado automaticamente pelo tempo
correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacdes entre o 6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o
uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgdo ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.
6.5. Apos a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade poderd convocar o representante da empresa contratada para reuniao
inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que contera informacdes acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das

estratégias para execucao do objeto, do plano complementar de execucdo do Contratado, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das
sancgoes aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. O Contratado designara formalmente o preposto titular e suplente da empresa, antes do inicio da prestagdo dos servigos, indicando no instrumento os
poderes e deveres em relacdo a execucao do objeto Contratado.

6.7. O Contratado devera manter preposto da empresa no local da execugdo do objeto durante o periodo de vigéncia do contrato.

6.8. O Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a manuten¢do do preposto da empresa, hipétese em que o Contratado
designard outro para o exercicio da atividade.

Rotinas de Fiscalizacdao

6.9. A execugdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos.

Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condicdes estabelecidas no contrato, de modo
a assegurar os melhores resultados para a Administracao.

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato, com a
descrigdo do que for necessario para a regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados.

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird notificagdes para a correcdo da execucdo do contrato,
determinando prazo para a corregao.

6.13. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo hébil, a situacdo que demandar decisdo ou adogdo de medidas que
ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicard o fato
imediatamente ao gestor do contrato.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a
tempestiva renovacao ou a prorrogacao contratual.
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6.16. A fiscalizacdo ndo exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante
de imperfeicOes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica
corresponsabilidade do Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

6.17. As disposi¢des previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instru¢dao Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017,
aplicavel no que for pertinente a contratacdo, por forca da Instrucdo Normativa Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

Fiscalizacdo Administrativa

6.18. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencdo das condi¢des de habilitacdo da contratada, acompanharé o empenho, o pagamento, as
garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario.

6.19. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuard tempestivamente na solucdo do problema,
reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

6.20. Além do disposto acima, a fiscalizagdo contratual obedecera as seguintes rotinas:

6.20.1. Acompanhamento das atividades realizadas de forma preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de
fiscalizagdo ou unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribuicdes, fique assegurada a distin¢do dessas atividades e, em razdo do volume
de trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as agoes relacionadas a Gestdo do Contrato.

Gestor do Contrato
6.21. Cabe ao gestor do contrato:

6.21.1. coordenar a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato contendo todos os registros formais da execugdo no histérico
de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alterages e das prorrogacdes contratuais, elaborando
relatério com vistas a verificacdo da necessidade de adequagdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracao.

6.21.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a execucao do contrato e as medidas adotadas,
informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

6.21.3. acompanhar a manutengao das condic¢oes de habilitacdo da contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que
obstem o fluxo normal da liquidagdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

6.21.4. emitir documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigagdes
assumidas pelo Contratado, com mengao ao seu desempenho na execucao contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a
eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes.

6.21.5. tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacao para fins de aplicacdo de sancdes, a ser conduzido pela
comissao de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.21.6. elaborar relatério final com informagdes sobre a consecugdo dos objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem
adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragao.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. A avaliacdo da execucdo do objeto utilizard o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), conforme previsto no Encarte B, denominado Planilha
de Ocorréncias:

7.2 A qualidade técnica da Concesséo sera avaliada por meio de supervisdes realizadas pela FISCALIZAGAO, coordenada pela Nutricionista da UFFS
ou outra pessoa designada pelo Departamento de Alimentacdo e Satide Mental.

7.3 A impossibilidade de acompanhamento por funcionério da contratante ndo sera considerada impedimento para a realizacdo das supervisdes.

7.4 Os servicos prestados na cantina, serdo aferidos quantitativamente e qualitativamente, a qualquer tempo, durante toda a execucdo do contrato,
ficando a contratada obrigada a aceitar a fiscalizacdo concordando com as defini¢des dos indicadores por ela propostos.
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7.5 O descumprimento comprovado das cldusulas do contrato podera, garantidos o contraditério e a ampla defesa, ensejar a rescisdo contratual, sem
prejuizo das demais penalidades previstas neste Termo de Referéncia.

7.5.1. A contratada podera apresentar justificativa para a prestacdo do servico com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal
técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

7.5.2. Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico em relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta
ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores constantes da Planilha de Ocorréncias, “ENCARTE B” do Termo, além dos fatores
redutores, devem ser aplicadas as sangdes a contratada de acordo com as regras previstas no ato convocatorio.

7.6 A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacdao da prestacdo dos servigos.

7.7. O pagamento dos lanches sera efetuado diretamente pelo usuario a contratada, no caixa, em moeda corrente, cartdo de débito/crédito ou PIX cuja
chave deve ser o CNPJ da empresa. Para o troco, a contratada devera manter dinheiro fracionado em quantidade suficiente;

7.7.1 A contratada deverd disponibilizar maquina de cartdo de crédito/débito, além de ser responsavel por emitir cupom fiscal a seus clientes
independentemente da forma de pagamento utilizada.

7.7.2 A contratada devera manter em local visivel uma tabela de precos DEVIDAMENTE APROVADA PELA contratante, em que conste todos os
produtos comercializados.

7.7.2.1 E vedada a inclusio de taxas nos precos da tabela ou sua cobranca a parte independente de compra em dinheiro ou cartdo. E vedada a cobranca de
valor minimo de compra.

7.7.2 A contratada fica obrigada a repassar a UFFS relatério de faturamento sempre que solicitado

7.8 Do pagamento do aluguel, agua/esgoto e consumo de energia elétrica pela contratada

7.8.1 Da cobranca de aluguel

7.8.1.1 A contratada, a titulo de contraprestacao pela utilizacdo do espaco fisico destinado a Cantina no Campus Laranjeiras do Sul/PR, pagara a UFFS,
aluguel a preco maédico, no valor mensal de R$ 100,00 (cem reais). Este valor sera aplicado acrescido dos valores correspondentes a indenizagdo do
consumo agua e energia elétrica recolhidos por meio de Guia de Recolhimento da Unido que serd emitida em nome da contratada.

7.8.1.2 Em casos de greve ou outros motivos que paralisem as atividades na Universidade por mais de 15 (quinze) dias tteis, serd cobrado 50% do valor
do aluguel do referido més. Em casos excepcionais, como pandemias, por exemplo, a manutencdo da cobranca serd avaliada pela Administragdo.

7.8.1.3 Caso a contratada venha a sofrer penaliza¢des pela fiscalizagdo do contrato, em vista de situagdes registradas na Planilha de Ocorréncias,
“ENCARTE B” deste Termo, sera acrescido ao aluguel devido do més em que se verificou o registro, o percentual relativo a ocorréncia em que a
contratada incorreu.

7.8.2 Da cobranca de energia elétrica e agua/esgoto

7.8.2.1 A titulo de consumo de energia elétrica, considerando que a unidade dispde de medidor individual, a UFFS realizard a leitura do medidor
mensalmente e emitird Guia de Recolhimento da Unido, em nome da contratada, descontando os valores de consumo ponta (44,55) e fora ponta (178,19),
totalizando 222,74kwh, que sdo de responsabilidade da UFFS (praca de alimentagdo e banheiros).

7.8.2.1.1 O laudo com os dados levantandos podem ser verificados no Encarte F1 - Estimativa consumo de energia UFFS.

7.8.2.1.1.1 Havendo inclusdo de equipamentos elétricos (ar condicionado, cortina de ar, entre outros) na area de responsabilidade da UFFS ou outra
motivagdo que implique alteracdo nos valores levantados, eles serdo atualizados.

7.8.2.2. A titulo de consumo de agua/esgoto, sera aplicado o valor correspondente a tarifa minima cobrada pela Resolucdo n° 12/2023-AGEPAR, ou
outra que venha a substitui-la, para ambos os espacos.

7.8.2.3 A planilha utilizada para calculo dos valores da energia elétrica, bem como da dgua e do aluguel est4 disponivel no Encarte F.

7.8.3 Do vencimento da GRU

7.8.3.1 O valor referente ao aluguel e consumo de energia elétrica, 4gua/esgoto deverdo ser pagos pela contratada a contratante. No que se refere ao
pagamento do aluguel, deverd ocorrer até o quinto dia ttil do més subsequente ao vencido. O pagamento da energia elétrica, dgua/esgoto deve ser
efetuado conforme data constante na GRU, que sera emitida com o mesmo dia do vencimento da conta de energia elétrica da UFFS.

7.8.3.2 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a contratada ndo tenha concorrido de alguma forma para tanto, o valor devido devera ser
acrescido de encargos moratérios proporcionais aos dias de atraso, apurados desde a data limite prevista para o pagamento até a data do efetivo
pagamento, a taxa de 6% (seis por cento) ao ano, mediante a aplicagdo da seguinte formula:

EM =1x N x VP, onde:

I = Indice de atualizacao financeira;

TX = Percentual da taxa de juros de mora anual;

EM = Encargos moratoérios;
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N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a data do efetivo pagamento; VP =
Valor da parcela em atraso.

I = Indice de compensacio financeira = 0,00016438, assim apurado:
I=(TX)I=(6/100)1=0,00016438

365 TX = Percentual da taxa anual = 6%

1= (TX/100)/365

Reajuste

7.9. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do orcamento estimado, em 18/03/2026.

7.10. Apés o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os pregos iniciais da cesta de produtos serao reajustados, mediante a
aplicacdo, pelo Contratante, do Indice Nacional de Precos ao Consumidor (IPCA), exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apés a
ocorréncia da anualidade.

7.11. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano seréa contado a partir dos efeitos financeiros do dltimo reajuste.

7.12. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagara ao Contratado a importancia calculada pela tltima
variacdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente tao logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.13. Nas afericoes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.14. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(ao)
adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela legislacdo entdo em vigor.

7.15. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para reajustamento do preco do valor
remanescente, por meio de termo aditivo.

7.16. O reajuste serd realizado por apostilamento.

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecucdo parcial do contrato;

b) der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse
coletivo;

¢) der causa a inexecucdo total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execucao ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacdo falsa ou prestar declaracdo falsa durante a execucdo do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execugdo do contrato;
g) comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013.
8.2. Serao aplicadas ao Contratado que incorrer nas infragoes acima descritas as seguintes sangdes:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecucdo parcial do contrato, sempre que ndo se justificar a imposicdo de penalidade
mais grave;

8.2.2.Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do subitem acima, sempre que nao se
justificar a imposicdo de penalidade mais grave;

»

8.2. 3. Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “e”, “f”, “g” e “h” do subitem
acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a imposicao de penalidade mais grave.
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8.2.4. Multa:

8.2.4.1 A multa serd recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato licitado, recolhida no prazo méaximo de 30 (trinta) dias
uteis, a contar da comunicagao oficial.

8.2.4.2. Para as infragdes previstas nos itens a e d do item 8.1, a multa serd de 5% a 15% do valor do contrato licitado.
8.2.4.3. Para as infragdes previstas nos demais itens do item 8.1, a multa sera de 15% a 30% do valor do contrato licitado.

8..3. A aplicacdo das sang0es previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigagdo de reparagdo integral do dano causado ao
Contratante.

8.4. Todas as sancdes previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa.
8.5. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias tteis, contado da data de sua intimacao.

8.6. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo méaximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da comunicagdo enviada
pela autoridade competente.

8.7. A aplicagdo das sangdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o
procedimento previsto no caput e pardgrafos do art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de
declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.7.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificacdes serdo enviadas eletronicamente para os enderecos de e-mail informados na
proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.7.2. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serdo considerados de uso continuo da empresa,
ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das comunicagdes a eles comprovadamente enviadas.

8.8. Na aplicacao das sangdes serdo considerados:
8.8.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida;
8.8.2. as peculiaridades do caso concreto;
8.8.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.8.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e
8.8.5. a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos 6rgaos de controle.

8.9. Os atos previstos como infrag0es administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitacOes e contratos da Administracdo Ptblica que
também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n° 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito
procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

8.10. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular
a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangdes
aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e scios com poderes de administragdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa
do mesmo ramo com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla
defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

8.11. O Contratante deverd, no prazo maximo de 15 (quinze) dias tteis, contado da data de aplicacdo da sancdo, informar e manter atualizados os dados
relativos as sangdes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional
de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal.

8.12.1. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

8.13. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art.
163 da Lei n° 14.133, de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou indenizaces, ndo inscritos em divida
ativa, poderao ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros
contratos administrativos que o Contratado possua com o mesmo 6rgdo ora Contratante, na forma da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de
abril de 2022.
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9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacio de procedimento de LICITAGAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA,
com adocdo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

9.1.1 O licitante, quando convocado, devera cadastrar junto a Proposta de Precos, modelo de declaragdes complementares - Anexo do Edital.
9.2. Para o selo de identificacdo de conformidade:

9.2.1 Como condicdo para a aceitacdo da proposta, a licitante vencedora devera apresentar uma relagcdo dos produtos eletrodomésticos que pretende usar
na execugdo dos servicos, bem como as comprovagdes em relagdo a tais produtos.

9.2.2 O Pregoeiro solicitara ao licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar que apresente ou envie juntamente com a proposta, sob pena de
ndo-aceitagdo, copia do Selo de Identificacdao da conformidade do produto que serd usado na execugdo dos servicos.

9.3. Para o selo ruido:

9.3.1 Como condicdo para a aceitacdo da proposta, a licitante vencedora devera apresentar uma relacdo dos produtos (liquidificadores ou secadores de
cabelo ou aspiradores de p6) que pretende usar na execugdo dos servicos, bem como as comprovagoes em relagdo a tais produtos.

9.3.2 O Pregoeiro solicitard ao licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar que apresente ou envie juntamente com a proposta, sob pena de
ndo-aceitagdo, copia do Selo Ruido do produto que serd usado na execugao dos servigos, para comprovacao de que pertence a(s) classe(s) exigida(s) no
Termo de Referéncia.”

9.4. Para eficiéncia energética inserir:

9.4.1 Como condicdo para a aceitacdo da proposta, a licitante vencedora devera apresentar uma relacdo das maquinas e aparelhos cujo funcionamento
consuma energia elétrica que pretende usar na execugao dos servi¢os, bem como as comprovagdes em relacdo a tais produtos.

9.4.2 O Pregoeiro solicitara ao licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar que apresente ou envie juntamente com a proposta, sob pena de
ndo-aceitacdo, copia da Etiqueta Nacional de Conservacao de Energia — ENCE do produto que serd usado na execucao dos servicos, para comprovagao
de que pertence a(s)classe(s) exigida(s) no Termo de Referéncia.”

Regime de Execucao

9.5. O regime de execucdo do objeto sera de empreitada por prego unitdrio-

Exigéncias de habilitacao
9.6. Para fins de habilitagdo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacao juridica

9.7. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de identificacdo em todo o
territorio nacional;

9.8. Empresario individual: inscri¢do no Registro Piblico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.9. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢do de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a
verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

9.10. Sociedade empresdria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de responsabilidade limitada -
EIRELLI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.11. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta
Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede, conforme
Instru¢do Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

9.12. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento
comprobatorio de seus administradores;
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9.13. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscri¢cdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou
empresdria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no
Registro onde tem sede a matriz;

9.14. Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou
inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n° 5.764, de 16 de dezembro 1971.

9.15. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou da consolidagdo respectiva.

Habilitacao fiscal, social e trabalhista
9.16. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.17. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributéarios federais e a Divida Ativa da
Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de
2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.18. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

9.19. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito
de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.20. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto contratual;

9.21. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou
CONCorTe;

9.22. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, deverd comprovar tal condi¢do mediante a apresentacao
de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.23. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscrigdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacao Economico-Financeira

9.24. certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do interessado, caso se trate de pessoa fisica, desde que
admitida a sua participacdo na licitacdo/contratacdo, ou de sociedade simples;

9.25. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;
9.26. balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contdbeis do ultimo exercicio social, ja exigiveis e

apresentados na forma da lei, comprovando, indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um),
obtidos por meio da aplicacdo das seguintes formulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante

Ativo Total

Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante
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Ativo Circulante

Passivo Circulante

9.27. Caso a empresa apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez
Corrente (LC), sera exigido, para fins de habilitacdo, 10% do valor total estimado da contratacdaopara o periodo de doze meses:

9.28. Os indicadores fixados acima deverdo ser atingidos em cada um dos dois ultimos exercicios sociais, sob pena de inabilitagdo;
9.29. Os documentos referidos acima limitar-se-do ao tltimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.30. Os documentos referidos acima deverao ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil para transmissdo da Escrituracao
Contabil Digital - ECD ao Sped.

9.31. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste termo de referéncia poderd ser atestado mediante declaracdo assinada por profissional
habilitado da &rea contabil, apresentada pelo fornecedor.

9.32. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdao/contratagcdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os
demonstrativos contabeis pelo balango de abertura.

Qualificacdo Técnica

9.33. Declaragao de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informagoes e das condi¢des locais para o cumprimento das obrigacoes objeto da
contratacao.

9.33.1. Essa declaragdo podera ser substituida por declaracdo formal assinada pelo responséavel técnico do interessado acerca do conhecimento
pleno das condig0es e peculiaridades da contratagdo.

9.34. Registro ou inscri¢do da empresa na entidade profissional competente Conselho Regional de Nutricionistas (CRN), em plena validade, nos casos
previstos em legislagdo OU Declaracdo (Encarte G) de que apresentara o documento em até 4 (quatro) meses ap6s o inicio do contrato;

9.34.1 A exigéncia de Registro no CRN se justifica pelo disposto na Lei n® 6583/78, Decreto n° 84444/80 e Resolucdo CFN n° 702/2021 e serd
obrigatério ou facultativo de acordo com o que estabelece o Anexo II (Tabela de correspondéncia - classificagdo nacional de atividades econdmicas -
CNAE) desta resolucdo.

9.34.1.1 Sociedades empresérias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentacdo, no momento da assinatura do contrato da
solicitagdo de registro perante a entidade profissional competente no Brasil.

Qualificacdo Técnico-Operacional

9.35. Comprovacdo de aptidao para execucao de servico similar, de complexidade tecnolégica e operacional equivalente ou superior a do objeto desta
contratacdo, ou do item pertinente, por meio da apresentacao de certiddes ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito piblico ou privado, ou
pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

9.35.1. Para fins da comprovacdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contrato(s) executado(s) com as seguintes
caracteristicas minimas:

9.35.1.1. contrato(s) que comprove(m) a experiéncia minima de 6 (seis) meses do fornecedor na prestacdo de servigos de alimentacdo, em
periodos sucessivos ou ndo, sendo aceito o somatério de atestados de periodos diferentes;

9.35.1.2 Serdo admitidos, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo de servigo, a apresentacdo e o somatério de diferentes atestados de
servicos executados de forma concomitante, pois essa situacdo equivale, para fins de comprovacdo de capacidade técnico-operacional, a uma
Unica contratagao.

9.35.1.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

9.35.1.4. O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessédrias a comprovacao da legitimidade dos atestados, apresentando, quando
solicitado pela Administracdo, cépia do contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual do Contratante e local em que foram prestados os
servicos, entre outros documentos.

9.35.1.5. Os atestados deverdo referir-se a servicos prestados no ambito de sua atividade econdmica principal ou secundéria especificadas no
contrato social vigente.
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9.36. Declaragdo de que o fornecedor possui ou instalard escritério no municipio de Laranjeiras do Sul/PR, o que devera ser comprovado no prazo
maximo de 60 (sessenta) dias, contado a partir da vigéncia do contrato.

9.37. Serdo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades estrangeiras quando acompanhados de tradugdo para o portugués,
salvo se comprovada a inidoneidade da entidade emissora.

9.38. A apresentacdo, pelo fornecedor, de certiddes ou atestados de desempenho anterior emitido em favor de consodrcio do qual tenha feito parte serd
admitida, desde que atendidos os requisitos do art. 67, §§ 10 e 11, da Lei n° 14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

9.39. Ndo serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de regulamento, tenham dado causa a aplicacdo das
sancdes previstas nos incisos III e IV do caput do art. 156 da Lei n.° 14.133, de 2021, em decorréncia de orientacdo proposta, de prescrigdo técnica ou de
qualquer ato profissional de sua responsabilidade.

9.40. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

Disposicdes gerais sobre habilitacao

9.41. Quando permitida a participacdo na licitacdo/contratacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as exigéncias de habilitacdo serdo
atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em tradugdo livre.

9.42. Na hipoétese de o fornecedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para assinatura do contrato ou da ata de registro de precos ou do
aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos para a habilitagdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos
do disposto no Decreto n° 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou
embaixadas.

9.43. Ndo serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente permitidos.

9.44. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o fornecedor for a filial, todos os documentos deverdo
estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente,
forem emitidos somente em nome da matriz.

9.45. Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de ntimeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS,
quando for comprovada a centralizagdo do recolhimento dessas contribuigoes.

Documentacdo complementar para cooperativas
9.46. Caso admitida a participacdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documenta¢do complementar:
9.46.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que executardo o contrato, com as
respectivas atas de inscri¢do e a comprovacao de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°,
inciso XI, 21, inciso I e 42, §82° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;
9.46.2. A declaracao de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados indicados;
9.54.3. A comprovacao do capital social proporcional ao niimero de cooperados necessarios a prestagdo do servico;
9.46.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;
9.46.5. A comprovacao de integracao das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o contrato;
9.46.6. Os seguintes documentos para a comprovagao da regularidade juridica da cooperativa:
9.46.6.1. ata de fundacéo;
9.46.6.2. estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;
9.46.6.3. regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;
9.46.6.4. editais de convocacao das trés tltimas assembleias gerais extraordinarias;

9.46.6.5. trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais;

9.46.6.6. ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da contratagdo; e
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9.46.6.7. tltima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou uma declarag@o, sob as

penas da lei, de que tal auditoria nao foi exigida pelo 6rgdo fiscalizador.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total da contratacdo, que é o maximo aceitavel, é de R$ 60,33 (sessenta reais e trinta e trés centavos), conforme custos unitarios

apostos na tabela contida no item 1.1 e detalhada no item 5.1.2.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1 De acordo com manifestacdo técnica da DORC no documento n°® 13, as receitas oriundas do presente processo, referentes a concessdao
administrativa onerosa de espaco fisico, localizado no Campus Laranjeiras do Sul/PR, destinada a exploracao de servicos de cantina, com o
objetivo de fornecimento de lanches a estudantes, servidores e colaboradores, pds recolhimento da GRU, devem ser classificadas como “receita

orcamentaria propria da UFFS".

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. DISPOSIGOES GERAIS

Integram este Termo de Referéncia, para todos os fins e efeitos, os seguintes ANEXOS e ENCARTES:
ANEXO I - Regras aplicaveis ao instrumento substutivo do contrato (ndo se aplica);

ANEXO II - Termo de ciéncia e concordancia;

ENCARTE A — Modelo para apresentacao de Proposta de Precos;
ENCARTE B — Planilha de Ocorréncias;

ENCARTE C — Modelo de declaracdo de Vistoria;

ENCARTE D - Planta baixa Cantina;

ENCARTE E — Registo de troca de 6leo fritadeira;

ENCARTE F — Planilha Calculo Energia, Agua e Aluguel;

ENCARTE F1 - Estimativa consumo de energia elétrica UFFS;

ENCARTE G - Declaragao de apresentacao de Registro ou Inscricdo no CRN ap6s inicio do contrato;
ENCARTE H - Modelo de Ordem de Servigo;

ENCARTE I - ETP Digital n° 06/2026;

ENCARTE J - Mapa de Riscos n° 05/2026;

ENCARTE K - Manual de Fiscalizacdo dos Servicos de Alimentagdo da UFFS

12.2. As informagoes contidas neste Termo de Referéncia ndo sdo classificadas como sigilosas.

Identificacdo e assinatura do servidor (ou equipe) responsavel

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria -Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n® 14.133, de 2021
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo

Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: DEZ/2025

Chapeco, 08 de maio de 2026.

18 de 20



13. ANEXO I
ANEXO I

Nao se aplica.

14. ANEXO I1
ANEXO II
TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA
Por meio deste instrumento, ........c..c..c...... (identificar o Contratado) declara que esta ciente e concorda com as disposi¢des e obrigacdes previstas no

Edital, no Termo de Referéncia e nos demais anexos a que se refere o Pregdo n° 90004/2026, bem como que se responsabiliza, sob as penas da Lei, pela
veracidade e legitimidade das informacdes e documentos apresentados durante o processo de contratagao.

Local-UF, ........ de .ooeeenrenen. de 2026.

(Nome e Cargo do Representante Legal)

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

BRUNA RONIZA MUSSIO

Equipe de planejamento

NATERCIA FREITAS RIBEIRO

Equipe de planejamento
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WILLIAM PLETSCH DOS SANTOS

Equipe de planejamento

FABIANA DOS SANTOS OLIVEIRA

Equipe de planejamento

CLOVIS ALENCAR BUTZGE

Autoridade competente
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL
PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO E INFRAESTRUTURA
Superintendéncia de Compras e Licitagdes

ENCARTE A
PROPOSTA DE PRECOS
Pregédo n° 90004/2026
A Universidade Federal da Fronteira Sul - UFFS

DADOS DA EMPRESA

Razao Social

CNPJ:

Endereco:

Cidade/UF: CEP:
Telefone: ()

E-mail:

RESPONSAVEL PELA PROPOSTA
Nome:

Cargo/Fungao:

RG:

CPF:

INFORMACOES BANCARIAS DA EMPRESA
Banco: Agéncia: C/C:

Ciente de que vencera a disputa a pessoa juridica que ofertar o menor valor para a cesta de
produtos, para a concessao administrativa de espacgo fisico destinado a instalacdo de cantina
no campus Laranjeiras do Sul/PR, apresentamos proposta para todos os produtos que
compdem a cesta de produtos conforme especificado abaixo, em acordo com as
especificagdes constantes no Anexo I do Edital do Pregao n°® 90004/2026, cuja proposta

perfaz 0 valor de RS

( ).




CESTA DE PRODUTOS

Item | Produto Especificagdo Valor
unitario (R$)

01 Café preto 200ml XX

02 Café com leite integral 200ml XX

03 Agua com gis Embalagem com 500ml XX

04 Agua sem gés Embalagem com 500ml XX

05 Suco de fruta natural, polpa | 300ml, no minimo 3 sabores XX

ou integral

06 Misto quente Pdo de forma tradicional (50g), presunto (20g) e queijo (20g) XX

07 Pastel frito Pastel com recheio a base de carne moida e/ou frango (minimo | xx
60g de carne/frango)

08 Pastel assado Massa assada com recheio a base de carne moida e/ou frango XX
(minimo 60g de carne/ frango)

09 Pao de queijo No minimo 80g XX

10 Bolo simples Fatia de, no minimo, 100g, com ou sem cobertura XX

Média total XX

Declaramos que:
1. Estamos de pleno acordo com as condigdes contidas no Edital e seus anexos.
2. Ratificamos a ciéncia de que teremos que arcar com as despesas de aluguel, 4gua/esgoto e

energia elétrica do espago objeto desta Licitagdo.
3. Declaramos ainda que estamos cientes que ndo poderemos alterar o valor dos produtos,

tendo a obrigacdo de fornecer os produtos pelo valor que ofertamos em nossa proposta.
4. O prazo de validade da proposta ¢ de 120 (cento e vinte) dias, contados da data de

apresentacao.

Laranjeiras do Sul/PR / /2026.

Nome e assinatura do representante legal e carimbo da empresa
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SERVICO PUBLICO FEDERAL

UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL
PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO E INFRAESTRUTURA
Superintendéncia de Compras e Licitagdes

ENCARTE B
PLANILHA DE OCORRENCIAS
Pregdo n° 90004/2026

1) DISPOSICOES GERAIS

a) Fica estabelecido entre as partes a Planilha de Ocorréncias, que tem por objetivo auxiliar
na fiscalizagdo e mensuracao da qualidade dos servigos prestados pela cantina.

b) As situacdes abrangidas pela Planilha de Ocorréncias se referem a fatos cotidianos e
pontuais da execugdao do contrato, ndo isentando a empresa das demais regras contidas no

edital e outras responsabilidades ou sanc¢des legalmente previstas.

¢) A UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL podera alterar os procedimentos
e a metodologia de avaliacdo durante a execucdo contratual, sempre que um novo sistema se

mostrar mais eficiente que o anterior € nao houver prejuizos para a empresa.

2) DOS PROCEDIMENTOS

a) A fiscalizagdo acompanhard periodicamente a execu¢do dos servigos prestados a
Comunidade Académica, atuando junto ao preposto indicado pela empresa.

b) Verificando a existéncia de irregularidades na prestacdo dos servigos prestados, o Fiscal
do Contrato notificara o preposto da empresa para que esta solucione o problema ou preste os

devidos esclarecimentos e registrara o fato em documento proprio.

¢) A notificacdo quanto a existéncia de irregularidades na execu¢do do contrato podera ser
verbal ou por escrito, devendo ser mantido registro do fato, relatando a ocorréncia, o dia e a
hora do acontecido;

d) O registro serd apresentado ao preposto da empresa, o qual, constatando a ocorréncia,
devera atestar de pronto seu “visto” no documento, que ficarda sob a guarda da
FISCALIZACAO.



e) Havendo divergéncias quanto a veracidade dos fatos, devera o preposto da empresa

registrar suas razdes no proprio termo/email de notificacao.

f) Anteriormente & emissio da GRU para pagamento do aluguel, a FISCALIZACAO
informara a empresa o percentual que sera acrescido no valor do aluguel, caso tenham havido

ocorréncias que ultrapassem a tolerancia prevista.

3) DO REGISTRO DE OCORRENCIAS
a) O Registro de ocorréncias baseia-se na tabela abaixo e considera:
I) Ocorréncia: Fato em desacordo com o edital registrado pela fiscalizacao;

IT) Tolerancia: numero de vezes que a ocorréncia serd tolerada sem gerar acréscimo no

aluguel, dentro do periodo de vigéncia do contrato;

IIT) Em caso de renovacgao contratual, onde o periodo de vigéncia € prorrogado, o registro das

ocorréncias € zerado.

IV) Percentual de acréscimo: percentual que incidird sobre o valor do aluguel cada vez que a

fiscalizagdo registrar a ocorréncia.



PLANILHA DE OCORRENCIAS

Campus: Laranjeiras do Sul/PR

Periodo de referéncia:

Item Ocorréncia Tolerancia % de
acréscimo

1 HIGIENIZACAO E ORGANIZACAO DE INSTALACOES, EQUIPAMENTOS,
MOVEIS E UTENSILIOS

1.1 | Area fisica sem a devida limpeza. 1 1,50%

1.2 | Equipamentos, mdveis ou utensilios sem a devida limpeza. | 2 1,50%

1.3 | Falta de conservacdo e manutencdo do ambiente, 1 1,50%
equipamentos ou mobilidrios.

1.4 | Auséncia de sabonete liquido inodoro anti-séptico ou 1 1,50%
sabonete liquido inodoro e produto anti-séptico e toalhas de
papel ndo reciclado ou outro sistema higiénico para
higieniza¢do das maos dos colaboradores.

1.5 | Auséncia de guardanapos, copos, maionese, ketchup, 2 0,5% por
adocante, acticar, embalagens para lanche, colher, e demais item
utensilios necessarios a disposicao do cliente.

2 CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS

2.1 | Auséncia de desinsetizagao ¢ desratizagdo semestral. 0 5,00%

2.2 | Presenga de vetores e pragas urbanas na cantina. 1 1,50%

3 | MANEJO DE RESIDUOS




3.1 [ Manejo incorreto de residuos. 1,50%

3.2 | Auséncia de separacao dos residuos organicos e reciclaveis. 1,50%

3.3 | Descarte incorreto do 6leo de cozinha. 1,50%

4 | MANIPULADORES

4.1 | Colaboradores apresentando lesdes, uniforme inadequado, 1% por
utilizando adornos e em desacordo aos itens 5.8.5 e 5.8.6 do funcionario
TR.

4.2 | Auséncia de treinamento dos funcionarios no inicio das 1% por
atividades e/ou anualmente em desacordo ao item 5.8.12 do funcionario
TR.

5 ALIMENTOS/PRODUTOS

5.1 | Alimentos manipulados ou conservados incorretamente. 1,50%

5.2 | Alimentos fora do prazo de validade tanto na preparagdo 2% por item
quanto na venda.

5.3 | Alimentos apresentando materiais estranhos, insetos ou pragas 4% por item
em seu interior.

5.4 | Aumento de precos dos itens obrigatérios sem a devida 2,00%
aprovacao da UFFS.

5.5 | Auséncia de identificag¢do e informacdes nos alimentos. 1% por item

5.6 | Falta dos produtos que contemplam a cesta de produtos. 1% por item

6 | RESPONSABILIDADE

6.1 | Resultados inferiores a 50% de aprovacdo na pesquisa de 2,00%
satisfagao.

6.2 | Alteragdo do hordrio de funcionamento sem o devido 2,00%
conhecimento da fiscalizagao.

6.3 [ Falta de documentacdo obrigatéria e/ou solicitada pela 2,00%

fiscalizag¢ao dentro do prazo estipulado.
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UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL
PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO E INFRAESTRUTURA
Superintendéncia de Compras e Licitagdes

ENCARTE C

DECLARACAO DE VISTORIA
Pregdo n® 90004/2026

(nome da empresa), CNPJ n° ,
sediada (endereco),
por intermédio de seu representante legal infra-assinado, e para os fins do Pregdo n°
90004/2026, DECLARA expressamente que vistoriou o local onde serdo executados os
servicos de Cantina no Campus Laranjeiras do Sul/PR, estando ciente das condig¢des de
execucdo do servico pormenorizado no Termo de Referéncia da contratacdo, ndo podendo
em hipdtese alguma alegar desconhecimento das peculiaridades porventura existentes, para
efeitos elaboragao da Proposta de Pregos apresentada.

Local, de de 2026.

(Representante legal do fornecedor, com identificacdo completa)

ou

(representante
legal do fornecedor, com identificagdo completa) OU Eu (Nome do
representante/Vistoriador), declaro que conheco o local onde serdo prestados os servigos de
Cantina no Campus Laranjeiras do Sul/PR da Universidade Federal da Fronteira Sul, na
cidade de Laranjeiras do Sul/PR, e tenho conhecimento de todas as informagdes necessarias
para subsidiar a formulacao da Proposta de Precos apresentada.

Local, de de 2026.

(Representante legal do fornecedor, com identificagdo completa)
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SERVICO PUBLICO FEDERAL

UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL
PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO E INFRAESTRUTURA
Superintendéncia de Compras e Licitagdes

ENCARTE D
Planta Baixa Cantina
Pregdo n°® 90004/2026

1- Descricao do Espaco Disponibilizado

Denominagao: Cantina — Centro de Convivéncia

Localizacdo: Campus Laranjeiras do Sul

Area total prevista: 211,25 m?, sendo 73,20 m? de area efetiva de locacio
Situacgao atual: Em fase de construcio

Previsao de conclusao da obra: Junho 2026
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REFERENCIA: xx/2026
é Aluguel R$ 0,00
jo=)
0,009
g Acréscimo Planilha de Ocorréncias. (1) Ré 0,(?0
d Descontos 0,00%
R$ 0,00
TOTAL a pagar R$ 0,00
REFERENCIA: xx/2026
< Agua R$ 0,00
o)
&)
<
TOTAL a pagar R$ 0,00

Valor de agua/esgoto deve ser igual a tarifa minima cobrada pela Companhia de

Saneamento do Parana, SANEPAR.

REFERENCIA

CAMPUS:

CONCESSIONARIA:

DATA DA LEITURA FINAL:

ESTABELECIMENTO: Cantina
CONSUMO TOTAL CAMPUS (kwh)*
CONSUMO TOTAL RU MES (kwh) 0
TOTAL A PAGAR #DIV/0!
Ponta Fora Ponta Total Unidade
Leitura atual Olkwh
Leitura més anterior Olkwh
Total més 0 0 Olkwh
Consumo UFFS 44,55 178,19 222,74lkwh
Consumo cessionaria -44,55 -178,19 -222,74|kwh
Valor tarifa kwh** - R$
'Valor devido pela cessionaria kwh 0 0 O|RS
Adicionais de bandeira
Total adicionais bandeira (R$) % produgao Total Total a ser pago
#DIV/0! #DIV/0! #DIV/0!

Obs.: Os itens em amarelo deverdo ser preenchidos pelos servidores da UFFS.
* Somatorio do consumo ponta + fora ponta da conta de energia elétrica
** Valor tarifa Kwh: somar o valor constante na coluna “tarifa com tributos” da conta de energia elétrica utilizando TE+TUSD do consumo

ponta (para a coluna Ponta) e do consumo Fora Ponta (para a coluna Fora Ponta)

*#% Somatorio do valor adicional bandeira (vermelha e/ou amarela) ponta e fora ponta.




Previsao de consumo de energia elétrica da cantina
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4 — Area Externa
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Area considerada

Cargas previstas

- [luminagdo praca de alimentacdo: 288 W

- [luminacdo circulagao: 36 W
- [luminacgdo sanitérios: 72 W
- [luminacdo externa: 120 W

- Tomada rack: 100 W
- Tomadas praca de alimentacao: 300 W




Tempo previsto de utilizacao mensal

- [luminacdo praga de alimentagao: 15 horas diarias x 22 dias = 330 horas
- [luminagdo circulacao: 15 horas diarias x 22 dias = 330 horas

- [luminacdo sanitarios: 1 hora diaria x 22 dias = 22 horas

- [luminagdo externa: 6 horas didrias x 22 dias = 132 horas

- Tomada rack: 24 horas diarias x 30 dias = 720 horas

- Tomadas praca de alimentacdo: 4 horas diarias x 22 dias = 88 horas

Valor da tarifa estimado

Valor da tarifa' (kWh) em hordrio fora de ponta: R$ 0,514804

Valor da tarifa (kWh) em horario de ponta* R$ 2,210994

Tendo como base a previsdo de funcionamento da cantina pelo periodo de 15 horas
consecutivas didrias, (das 7h as 22h), tem-se que 80% desse periodo sera horario fora de ponta
e 20% sera horario de ponta. Assim, a tarifa de energia elétrica serd composta da seguinte
forma:

Valor kWh Fora Ponta R$ 0,514804 80% R$ 0,411843
Valor kWh Ponta R$ 2,210994 20% R$ 0,4421988
Total R$ 0,854042

Previsao de consumo da cantina - UFFS

Descricao Poténcia (kW) Tempo no més (h) Consumo (kWh) Tarifa (R$) Valor (R$)
lluminag&o praca de alimentacéo 0,288 330 95,04 0,854042 81,17
Iluminag&o circulagao 0,036 330 11,88 0,854042 10,15
Iluminag&o sanitarios 0,072 22 1,584 0,854042 1,35
lluminagé&o externa 0,12 132 15,84 0,854042 13,53
'Tomada rack 0,1 720 72 0,854042 61,49
Tomadas praca de alimentacéo 0,3 88 26,4 0,854042 22,55

TOTAL 0,916 222,744 0,854042 R$ 190,23

A previsdo de consumo de energia elétrica mensal da cantina é de 222,74 kWh.

O valor do consumo de energia elétrica mensal previsto para a cantina é de R$ 190,23.

govb

Chapec6-SC, 09 de marco de 2026.

Documento assinado digitalmente

ANDRE LUIZ ARGENTA LANGES
Data: 09/03/2026 11:11:06-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

André Luiz Argenta Langes

Engenheiro Eletricista
SIAPE n° 1380709

1 Valor referente a fatura de energia elétrica do Campus Laranjeiras do Sul do més de fevereiro de 2026.
2 No Paran4, a Copel definiu seu horario de ponta das 18h00min as 21h00min (periodo de trés horas consecutivas onde
ha maior demanda de energia e em que o valor do kWh é mais caro).




SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL
PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO E INFRAESTRUTURA
Superintendéncia de Compras e Licitagdes

ENCARTE G
DECLARACAO DE APRESENTACAO DE REGISTRO OU INSCRICAO NO CRN APOS
INICIO DO CONTRATO
Pregdo n° 90004/2026

DECLARACAO

(nome da empresa), CNPJ n° ,
sediada (enderego), para os fins do
Pregdo n® 90004/2026, DECLARA expressamente que apresentara Registro ou Inscricdo da
empresa no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) em plena validade em até 4 (quatro) meses
apos o inicio do contrato.

Local, de de 2026.

(Representante legal do fornecedor, no ambito da Dispensa Eletronica, com identificacdo completa)



SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL
PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO E INFRAESTRUTURA

Superintendéncia de Compras e Licitagdes

IDENTIFICACAO DO PEDIDO

N° OS: XX/2026

Unidade requisitante: DASM/PROAE

Data de emissao:

Concessdao administrativa onerosa de espago fisico localizado no Campus Laranjeiras do
Sul/PR, visando a exploragdo de servigos de Cantina, com o objetivo de fornecer lanches
aos estudantes, servidores, colaboradores ¢ demais pessoas que trafegam no Campus
Laranjeiras do Sul.

Contrato n°: /2026

Processo n°:

IDENTIFICACAO DA CONTRATADA

Razao Social: CNPJ:
Endereco:
Telefone: E-mail:
DEFINICAO/ESPECIFICACOES DOS SERVICOS
N° Servigo/Material Unidade Quantidade Valor Total R$
1 Concessdao administrativa onerosa de | Cesta de produtos | 1 RS
espago fisico, visando a exploragdo de
servicos de Cantina com objetivo de
fornecer lanches a comunidade do
Campus Laranjeiras do Sul/PR.
Total

CRITERIOS DE AVALIACAO DOS SERVICOS/FORNECIMENTO

De acordo com o previsto em edital e seus anexos.

LOCAL E PRAZO DE EXECUCAO

Endereco:

Data de inicio:

Data de término:

RECURSOS FINANCEIROS

Os recursos financeiros serdo originarios da classificag¢do funcional programatica abaixo especificada:

Unidade Orgamentaria:

Func¢do Programatica:

Projeto de Atividade

Elemento de Despesa:

Fonte de Recurso

IDENTIFICACAO DOS RESPONSAVEIS

Chapecd, de

de 2026

Chefe do Departamento de Alimentagdo ¢ Saude Mental

Bruna Roniza Mussio

l1del




@ Compras.gov.br UASG 158517

UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL

Estudo Teécnico Preliminar 6/2026

1. Informacoes Basicas

Ntimero do processo: 23205.008242/2026-98

2. Descricao da necessidade

A Universidade Federal da Fronteira Sul, campus de Laranjeiras do Sul/PR, oferece cursos de graduacgdo e p6s-graduagdo, bem como palestras e eventos
de cunho educacional, envolvendo a participacdo de servidores, estudantes, colaboradores e visitantes. Para atendimento destes publicos, demanda a
oferta de lanches e refei¢des rapidas, tanto para cobertura dos periodos em que o Restuarante Universitario encontra-se fechado, quanto como alternativa
adicional a oferta de alimentacdo no campus.

Como alternativa, dispde de espacos reservados para instalacdo e execugdo de servigos de cantina, todavia ndo conta com recursos humanos para
excucdo destes servicos, os quais demandariam formalizacdo da concessdo do espago para execucdo destas atividades, em atencdo aos principios da
conveniéncia, oportunidade e interesse publico pela contratagao.

Esta necessidade tem como objetivo primario apoiar a Universidade no desempenho de suas atividades, por intermédio da oferta de lanches nas melhores
condigOes possiveis quanto ao precgo e a qualidade, em suas instalagdes, onde ha expressivo fluxo de estudantes, servidores, colaboradores e participantes

de eventos, além de visitantes eventuais que carecem dessa comodidade, o que justificaria a concessdo dos espagos a serem explorados por empresa
especializada no ramo de alimentacdo, com a cobranga direta do preco ao consumidor.

O ndo atendimento desta demanda incorre em auséncia da oferta de alimentacdo rdpida, como lanches e cafés, desassistindo a comunidade académica
nestes quesitos durante os intervalos e outros periodos em que este tipo de alimentacgao se faz necessario.

Declaracao de essencialidade e interesse publico da contratacao:

Considerando que a oferta de servicos de alimentacdo é primordial para a permanéncia do estudante no campus e bom desenvolvimento das atividades
académicas;

Considerando que o campus possui, além do espago para cantinas, apenas um Restaurante Universitario para trabalhar com oferta de alimentos, sendo
seu atendimento apenas no horéario do almogo e jantar de segunda e sexta-feira;

Considerando que a instituicdo conta com membros da comunidade académica que circulam pelo campus em outros horérios para além dos do
Restaurante Universitario;

Considerando o calendério anual de eventos da Instituicdo e do Campus, em que a circulacdo de visitantes é intensificada por atividades académicas,
culturais e de extensdo, podendo elevar a demanda por servicos de alimentacdo em horarios atipicos;

Considerando a distancia do campus e a inexisténcia de outros espacos para aquisi¢do de alimentos;

Considerando que UFFS dispoe de espago para abrigar servigos de cantina, as quais acabam sendo um suporte instituicdo para garantia de acesso de
alimentos no local.

Declaramos, portanto e para os fins do previsto no art. 3° do Decreto n° 8.540, de 2015, que o servigo a ser contratado é essencial e de relevante interesse
ptblico.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Departamento de alimentacdo e saide mental Bruna Roniza Mussio
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4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao
Os requisitos da contratagdo abrangem os seguintes critérios:

4.1 Da natureza do objeto: de acordo com o que estabelece a Lei n° 14.133/2021, inciso XIII, paragrafo 6°, trata-se de servico comum, dado que os
padrdes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificagdes usuais de mercado.

4.2. Da classificacdo dos servicos: Os servicos de cantina apresentam natureza continuada, pois visam o fornecimento de lanches aos estudantes,
servidores, colaboradores e ao contingente consideravel de pessoas que trafegam no Campus Laranjeiras do Sul/PR. Classificam-se como continuos, de
acordo com a Lei n° 14.133/2021, haja vista a necessidade administrativa de manutengao da atividade, de forma permanente e continuada.

4.3. Dos padrées minimos de qualidade: os padrdes minimos de qualidade envolvem o bom desempenho da prestacdo dos servigos do ponto de vista
sensorial e higiénico sanitario, e serdo detalhados no Termo de Referéncia.

4.4. Do principio da padronizacdo e catalogo eletronico da padronizacdo: A UFFS ainda ndo conta com processos padronizados de servicos. Na
busca pela padronizacdo, a Unidade Requisitante consultou o Catalogo Eletronico da Padronizacdo disponivel no link https://www.gov.br/pncp/pt-br
/catalogo-eletronico-de-padronizacao e ndo encontrou artefatos de planejamento padronizados. De toda forma, o planejamento desta contratacdo segue
uma estruturagdo comum, baseada na legislacdo e que padroniza as atividades a serem desempenhadas pelo detentor do contrato, tanto do ponto de vista
operacional (cesta de produtos a ser ofertada, atividades a serem realizadas), quanto da metodologia de avaliagdo do contrato, pagamentos, reajuste,
obrigacdes das partes, etc.

4.5. Da necessidade de formalizacao contratual: Considerando as caracteristicas e complexidade do objeto pretendido, para a presente contrata¢do
devera ser formalizado Termo de Contrato.

4.6. Do prazo de vigéncia contratual e previsdo legal da renovacaoe: O contrato terd vigéncia de 12 meses, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos
artigos 106 e 107 da Lei n°® 14.133, de 2021.

4.7. Da transicdo com contrato anterior: Nao se aplica.

4.8. Do prazo de entrega/execucao: O prazo para inicio da execucao do servico é de 15 (quinze) dias corridos a contar do recebimento da ordem de
servico, a qual seré emitida apds assinatura do Termo de Contrato.

4.9. Da subcontratacao: Nao é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.
4.10. Da garantia do produto/servico: ndo se aplica.

4.11. Da garantia da contratacdo: Nao haverd exigéncia de garantia contratual da execucdo, visto tratar-se de concessdo administrativa de espago
publico visando a exploracao de servicos de cantina.

4.12. Dos requisitos de execucdo do objeto: os requisitos de execucdo do objeto serdo detalhados no Termo de Referéncia da contratagdo.

4.13. Dos requisitos de instalacdo: a empresa devera instalar-se nas dependéncias da Cantina da UFFS, em espaco proprio destinado a este fim,
localizado na Universidade Federal da Fronteira Sul - Campus Laranjeiras do Sul, Rodovia BR 158, km 405, Laranjeiras do Sul, PR, CEP 85319-899, no
periodo entre a assinatura do Termo de Contrato e o inicio da execugdo dos servicos.

4.13.1. Da necessidade de vistoria: Para o correto dimensionamento e elaboracdo da sua proposta, o licitante podera realizar vistoria no local destinado
as instalagdes da cantina no Campus Laranjeiras do Sul/PR, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08:30
horas as 11:30 horas e das 14:00 horas as 16:00 horas, devendo o agendamento ser efetuado previamente com os servidores Natércia Freitas Ribeiro ou
William Pletsch dos Santos pelos telefones/WhatsApp (42) 3635-0023 ou (42) 3635-0005.

4.14. Da Qualificacdo técnica da Contratada: A contratada devera comprovar a habilitacdo técnica através de:

4.14.1 Atestado de capacidade técnica que comprove experiéncia na prestacdo de servicos de alimentacdo ndo inferior a 6 (seis) meses até o momento da
abertura do pregao;

4.14.2. Registro no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN), devidamente vélido, nos casos previstos em legislacdo, o qual pode ser entregue no
prazo maximo de até 4 (quatro) meses apos o inicio da vigéncia do contrato.

4.14.2.1. A exigéncia de Registro no CRN se justifica pelo disposto na Lei n® 6583/78, Decreto n° 84444/80 e Resolucdo CFN n° 702/2021 e serd
obrigatério ou facultativo de acordo com o que estabelece o Anexo II (Tabela de correspondéncia - classificacdo nacional de atividades econémicas -
CNAE) desta resolugdo.

4.14.3 A Contratada deveré apresentar, ainda, no momento da habilitacdo Declaragdo de que instalard escritério na cidade de Laranjeiras do Sul/PR, no

prazo estabelecido em cumprimento ao disposto no item 10.6, ‘a’, do anexo VII da IN SLTI/MP n° 05/2017, conforme modelo que sera disponibilizado
em edital.
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4.15. Da Qualificacdo econémica da Contratada: A exigéncia de qualificacdo econdmica visa garantir a satide financeira do licitante, assegurando a
capacidade de arcar com os custos de execucdo do objeto sem risco de abandono ou interrupgao, protegendo o interesse publico e prevenindo prejuizos
ao erario, em conformidade com o principio da eficiéncia. Maiores informacGes sobre a qualificacdo econdémico-financeira e outros referentes a
qualidade serdo detalhados no Termo de Referéncia.

4.16. Dos Requisitos de sustentabilidade: a execucdo do objeto deste estudo deverd observar boas préaticas de sustentabilidade, com vistas a protecao
do meio ambiente e promocdo do desenvolvimento nacional sustentdvel, no que couber, nos termos do artigo 5° e 11° da Lei n° 14.133/2021, da Lei n°
12.305, de 2010, do Decreto n° 10.936, de 2022, e da Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 1, de 19/01/2010, tais como:

- Utilizar preferencialmente materiais, produtos ou servicos que apresentem menor impacto ambiental;
- Adotar medidas de reducdo do uso de recursos naturais (dgua e energia elétrica) e redugdo da poluicdo ambiental, sempre que possivel;

- Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de destinacdo ambiental adequada dos residuos decorrentes da fabricagdo de produtos ou execugdo
dos servicos;

- Treinar e capacitar periodicamente os empregados em boas praticas de reducdo de desperdicio e da poluicéo.

A indicacdo precisa dos requisitos de sustentabilidade, pertinentes a cada item deste estudo, sera realizada expressamente no Termo de Referéncia da
contratacdo, com base na andlise da natureza do servico e/ou composicdo dos materiais utilizados na fabricacdo, acompanhados do devido fundamento
legal.

A andlise observard as orientacoes e providéncias indicadas no Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis da DECOR/CGU/AGU, as diretrizes e agoes
previstas no Plano de Logistica Sustentavel da UFFS, a legislacdo municipal e estadual vigente, se houver, as normas e certificagoes aplicaveis ao objeto,
que se destinam a garantir a padronizagdo, qualidade e seguranca de produtos e servigos e a conformidade de atividades potencialmente poluidoras ou
utilizadoras de recursos ambientais.

4.17. Participacao de consorcio: dada a discricionariedade da pauta, opta-se por vedar a participagdo de empresas em consércio, por entender que isso
poderia prejudicar o servico prestado. Destacamos que isso ndo limita a competicao e/ou pde em risco o sucesso do certame.

4.18. E servico terceirizado? os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n® 9.507/2018 e art. 48 da Lei 14.133/2021,
constituindo-se em atividades materiais acessorias, instrumentais ou complementares a area de competéncia legal da UFFS, ndo inerentes as categorias
funcionais abrangidas por seu respectivo plano de cargos.

4.19. Critério de julgamento: Considerando as informacdes delineadas no item 5, que trata da concessdo onerosa de espago fisico a valor médico, e em
atendimento a Orientacdo Normativa n° 96, de junho de 2025, apresenta-se a seguinte motivacdo para defini¢do do critério de julgamento:

4.19.1. O critério de julgamento adotado sera o menor preco da cesta de produtos, de modo a possibilitar que a UFFS ofereca produtos de qualidade a
precos acessiveis a comunidade académica.

4.19.2. Embora se trate de contratacdo que envolve receita, o objetivo principal da concessdo ndo é a maximizacao do retorno financeiro pela utilizagdo
do espaco ptblico, mas sim a disponibilizacdo de servicos de alimentacdo adequados a comunidade académica, garantindo condi¢des de acesso a
produtos com qualidade nutricional, sensorial e higiénico-sanitaria, a precos modicos.

4.19.3. Diante das motivacOes apresentadas, entende-se que o critério de julgamento pelo menor preco da cesta de produtos mostra-se o mais adequado
para atender ao interesse publico, assegurando a viabilidade da concessdo e o acesso da comunidade académica a opc¢des de alimentacdo com precos
compativeis com a realidade institucional.

5. Levantamento de Mercado
5.1 O levantamento de mercado encontrou como soluc¢Ges disponiveis para atendimento da demanda:
1) Concessdo onerosa convencional do espaco fisico: modelo de contratacdo vigente, em que a empresa comercializa minimamente os itens que

compde a cesta de produtos (definida pela contratante), pela qual concorre no valor da licitacdo, pagando aluguel do espaco de acordo com o mercado
locatério.

Situacdo atual do valor do aluguel e parametros de referéncia:
O espaco a ser destinado a cantina possui éarea total de 73,20m?, cujo laudo atualizado (marco de 2026 - em anexo), resultou em um valor técnico de

referéncia mensal de R$ 1.140,00 (mil cento e quarenta reais), equivalente, de forma simplificada a 15,57m? (quinze virgula cinquenta e sete reais por
metro quadrado). Valor este utilizado apenas como parametro comparativo.

2) Concessdo onerosa a valor modico do espaco fisico: com vistas a viabilizar a pratica de precos atrativos a comunidade académica, propde-se a
fixacdo do aluguel mensal no montante de R$ 100,00 (cem reais), com manutencdo da cesta de produtos definidos pela contratada, pela qual a empresa
concorrera no certame e demais requisitos da contratagdo, o que corresponde a:

R$ 100,00/73,20m? = R$ 1,36m?
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Comparativamente, o valor proposto representa cerca de 8,77% do valor técnico de referéncia, conforme demonstrado a seguir:

Critério Valor por m? Valor mensal
Valor técnico atualizado (IGP-M) R$ 15,57/m2 R$ 1140,00
Valor proposto R$ 1,36/m? R$ 100,00

A diferenca evidencia que a reducdo do valor do aluguel é intencional, mensurada e tecnicamente fundamentada, com o objetivo exclusivo de
assegurar a modicidade dos precos praticados na cantina.

3) Disponibilizacao de maquinas de venda: comodato, locacdo e/ou compra de maquinas de vendas de produtos, os quais implicariam em auto
atendimento com comercializacdo de itens, em sua maioria industrializados, a comunidade académica.

Destas, a concessao onerosa a valor modico de espaco fisico (2) nos parece a mais adequada, considerando que:

I — a Administracdo ndo realiza investimentos na operacdo da cantina, cabendo a concessionaria a integral responsabilidade pelos custos de
implantacdo, manutencado, aquisi¢ao de insumos e contratacdo de pessoal;

IT — o valor do aluguel possui impacto direto na formacdo dos precos finais dos produtos, sendo economicamente inviavel exigir valor elevado de
outorga e, simultaneamente, demandar pregos médicos ao usudrio final;

IIT — o instrumento convocatério adota mecanismos de controle indireto de precos, por meio de cesta de produtos previamente definida e critério de
julgamento por maior desconto, exigindo coeréncia entre o custo de ocupacdo do espaco e a capacidade econdmica da operacao;

IV — a reducéo do valor do aluguel ndo configura rentincia de receita, mas sim definicdo de preco ptiblico orientada pelo interesse publico primario,
compativel com a finalidade institucional da contratacao.

V - tem-se encontrado dificuldades na contratacdo e manutencao de fornecedores nos contratos de cantina, haja vista que a comercializagdo de itens,
especialmente nos campi menores da instituicdo, é pequena, enquanto o horério de atendimento e consequentemente de profissionais demandados para o
atendimento é ampla, sendo a aplicacé@o do aluguel a preco médico um instrumento que pode auxiliar na regulacdo desta relagdo.

VI - o Valor técnico de referéncia (baseado em amostras generalizadas do mercado) pode néo captar a realidade local, tendo em vista a localizagdo do
espaco em area rural, podendo resultar em um valor técnico superestimado;

Destaca-se que a medida estd em consonancia com os principios previstos no art. 5° da Lei n° 14.133/2021, especialmente os da razoabilidade,
economicidade, eficiéncia e planejamento, cabendo a Administracdo, no exercicio de sua discricionariedade técnica, definir o valor da outorga de uso
de bem publico de forma diversa do valor de mercado, desde que devidamente motivada, como demonstrado no presente Estudo Técnico Preliminar.

Diante do exposto, entende-se que a fixa¢do do valor do aluguel mensal em R$ 100,00 (cem reais), correspondente a R$ 1,36/m?, aliada a oferta da cesta
basica de produtos e cumprimento as demais exigéncias atualmente demandas neste tipo de contratagdo, constitui medida proporcional, motivada e
aderente ao interesse publico, sendo imprescindivel para assegurar a viabilidade econdmica da concessdo e a oferta de alimentacdo de qualidade a
precos acessiveis a comunidade académica. Esta solugdo se apresenta mais razoavel do que a atualmente vigente (1), pelos motivos supracitados e mais
adequada do que a solucdo 3, tendo em vista a existéncia do espaco para prestacdo de servicos de cantina e a preferéncia da comunidade académica por
alimentos menos industrializados e que ndao poderiam ser disponibilizados em maquinas de vendas.

5.1.1. Informamos que em contato com outras instituicdes de ensino superior, a concessdo de espaco com cobranga de aluguel regular e também a preco
modico foram encontradas, sendo ambas as solu¢cdes comumente adotadas para a demanda apresentada.

5.2 Foi realizada a andlise de mercado e verificou-se que ndo ha restri¢oes de fornecedores para atender a demanda.
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6. Descricao da solucao como um todo

Considerando as opgdes disponiveis no mercado, a solucdo escolhida e a ser adotada pela UFFS para atendimento da presente necessidade institucional
como um todo é a Solucdo 2 - concessao onerosa a valor médico do espaco fisico, considerando a existéncia de espaco fisico para a alocacdo de
servicos de cantina e a preferéncia da comunidade académica por alimentos menos industrializados, bem como pelo interesse e razoabilidade da
Administragdo em contratar servico e oferta de alimentos de qualidade a precos acessiveis por meio de contrato com aluguel menos oneroso.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Sera necesséria a contratacdo de uma empresa para atendimento do local, cujo endereco é Rodovia BR 158, km 405, Laranjeiras do Sul, PR, CEP 85319-
899.

Consulta ao almoxarifado e ata de registro de precos ndo se aplicam a esta demanda.

Informamos que a cesta de produtos é construida pelas equipes de planejamento das contratagdes, considerando itens comumente comercializados em
cantinas de Universidades e que incluam, minimamente, opcdes de salgados, doces, produtos com e sem proteina animal, bebidas sem alcool e que
sejam, em sua maioria, saudaveis.

A quantidade comercializada depende da adesdo do usudrio. Destaca-se que a comunidade académica do campus, que constituem os possiveis
consumidores, atualmente é composta por 960 estudantes, 193 servidores e 38 funciondrios terceirizados.

O preco de referéncia da cesta sera construido considerando a soma de todos os produtos, os quais sdo baseados na média de 3 orcamentos de cada item,
coletados em espagos que comercializam produtos desta natureza. A memoria de calculo sera apresentada no préximo item.

Informamos que ha um contrato atual, cujo encerramento se dara em 14/07/2026.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 60,33

O preco estimado da cesta de produtos que baliza esta contratacdo é de R$ 60,33 (sessenta reais e trinta e trés centavos), baseado na média de 3
orcamentos de cada item, coletados em espacos que comercializam produtos desta natureza, conforme memoria de célculo a seguir:

Planilha de Or¢camentos Cesta de Produtos
Item [Produto Orcamento 1 IOrgamento 2 Orcamento 3 Média valores
1 |café preto R$ 5,50 [R$ 4,50 R$ 5,00 R$ 5,00
2 Café com leite integral R$ 5,50 |R$ 5,00 R$ 5,00 R$ 5,17
3 |Agua com gis RS 4,00 IR$ 3,50 RS 3,50 RS 3,67
4 Agua sem gas R$ 4,00 |R$ 3,50 R$ 3,50 R$ 3,67
. _Suco de fruta natural, polpa ou RS 12,00 RS 6,50 RS 7.50 RS 8,67
integral

6 |Misto quente R$ 8,00 IR$ 6,50 R$ 7,00 RS 7,17
7 Pastel frito R$ 8,00 |R$ 8,00 R$ 9,00 R$ 8,33
8 |Pastel assado R$ 9,00 IR$ 8,50 R$ 9,00 R$ 8,83
9 [Pdo de queijo RS 4,50 IR$ 4,50 RS 6,00 R$ 5,00
10 [Bolo simples R$ 6,00 IR$ 3,50 R$ 5,00 RS 4,83
Total R$ 66,50 IR$ 54,00 R$ 60,50 R$ 60,33

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Trata-se de contratagdo unica, ndo existindo parcelamento da solucéo.
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10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nao ha contratagdes correlatas e interdependentes.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

O objeto da contratacdo estd previsto no Plano de Contratagdes Anual 2026, conforme detalhamento a seguir:
- ID PCA no PNCP: 11234780000150-0-000001/2026

- Data de publicacdao no PNCP: 15/05/2025

- Nimero do DFD 01: 03/2026

- Ntumero do projeto de Compras do PCA: 81/2026

- Numero do Plano de Agdo Institucional: PROAE 003

A contratagdo esta em consonancia com o Plano de Logistica Sustentdvel da UFFS.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Disponibilizagdo de especo fisico a pessoa juridica do ramo de alimentacdo, apta a ofertar lanches, cafés e demais produtos préprios de cantina, nas
melhores condi¢des possiveis quanto ao preco e a qualidade nutricional, sensorial e higiénico-sanitaria.

13. Providencias a serem Adotadas

Disponibilizacdo do ambiente (espago fisico).

14. Possiveis Impactos Ambientais
Para a contratacdo em tela ndo foram localizados critérios de sustentabilidade ambiental passiveis de exigéncia. A indicacado precisa de boas praticas de

sustentabilidade para o objeto deste estudo serd realizada no Termo de Referéncia, com base nas orientacOes constantes no Guia Nacional de
Contratacdes Sustentaveis da DECOR/CGU/AGU e no Plano de Logistica Sustentdvel da UFFS.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

A contratacdo é entendida como viavel, pois encontra no mercado proponentes fornecedores aptos a atendé-la. Ademais, por ser um contrato de receita,

ndo hé demanda orcamentéria necessaria para cobertura, cabendo a UFFS apenas a disponibilizacdo do espaco fisico, que ja é existente e posterior
fiscalizacdo da contratagdo.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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BRUNA RONIZA MUSSIO

Equipe de planejamento

1
&’? Assinou eletronicamente em 13/04/2026 as 13:43:09.

NATERCIA FREITAS RIBEIRO

Equipe de planejamento

WILLIAM PLETSCH DOS SANTOS

Equipe de planejamento

FABIANA DOS SANTOS OLIVEIRA

Equipe de planejamento

CLOVIS ALENCAR BUTZGE
Gestor da Unidade
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL

SECRETARIA ESPECIAL DE OBRAS
Rodovia SC 484, km 02, no Bairro Fronteira Sul, Chapecé (SC)

(49) 2049-3750 - seobras@uffs.edu.br

LAUDO DE AVALIACAO

1 SOLICITANTE

Rodovia BR 158, km 405, caixa postal 106, Laranjeiras do Sul (PR), CEP 85319-899,
telefone (42) 3635-0000.

2 PROPRIETARIO

Universidade Federal da Fronteira Sul (UFFS), sediada na Rodovia SC 484, km 02, no Bairro
Fronteira Sul, Chapecé (SC), Brasil, CEP 89815-899, Caixa postal 181 e telefone (49) 2049-
3100 CNPJ 11.234.780/0001-50.

3 OBSERVACOES PRELIMINARES

Este Laudo se fundamenta no que estabelecem as normas técnicas da ABNT, Avaliacdo de
Bens, registradas no INMETRO como NBR 14653 — Parte 1 (Procedimentos Gerais) e Parte 2

(Imo6veis Urbanos), e baseia-se:

Nao foi realizada vistoria in loco na data da realizacdo da avaliacdo, pois a edificacdo
encontra-se em obra. No entanto, o projeto da cantina foi aplicado em 5 campi da UFFS e é de

conhecimento do avaliador.

Em informagOes obtidas junto a agentes do mercado imobilidrio local (vendedores,
compradores e intermedidrios), construiu-se uma pesquisa de mercado baseada em pesquisa na

internet.

Na presente avaliacdo considerou-se que toda a documentacdo pertinente encontrava-se
correta e devidamente regularizada, e que o imovel objeto estaria livre e desembaracado de

quaisquer onus, em condigdes de serem imediatamente comercializadas ou locados.

Nao foram efetuadas investigacoes quanto a correcao dos documentos fornecidos; as
observacgoes “in loco” foram feitas sem instrumentos de medicao; as informagoes obtidas foram

tomadas como de boa fé.
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL

SECRETARIA ESPECIAL DE OBRAS
Rodovia SC 484, km 02, no Bairro Fronteira Sul, Chapecé (SC)

(49) 2049-3750 - seobras@uffs.edu.br

4 FINALIDADE

Locacdo de Bens tangiveis.

5 OBJETIVO

Determinar o JUSTO VALOR DE MERCADO para locacdo de imével, com finalidade de

contratar empresa para exploracao de servicos de cantina.

6 OBJETO DAAVALIACAO

6.1. Tipo do Bem

Espaco fisico para exploragao de servicos de Cantina.

6.2. Endereco
Rodovia BR 158, km 405, caixa postal 106, Laranjeiras do Sul (PR), CEP 85319-899,
telefone (42) 3635-0000.

6.3. Imovel
Edificacdo em alvenaria e concreto armado, com éarea aproximada de 73,20 m? de area de
producao localizada proxima ao Bloco A da UFFS — Campus Laranjeiras do Sul-PR, edificada no

endereco supramencionado.

6.4 Ocupacao do Imével

O imovel encontra-se desocupado por empresa prestadora de servicos de cantina.

6.5. Tipo de Ocupacao

Servigos de cantina.

7 PRESSUPOSTOS, RESSALVAS E FATORES LIMITANTES

No desenvolvimento deste trabalho ndo foram observadas ressalvas ou fatores limitantes.
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL

SECRETARIA ESPECIAL DE OBRAS
Rodovia SC 484, km 02, no Bairro Fronteira Sul, Chapecé (SC)

(49) 2049-3750 - seobras@uffs.edu.br

8 RESULTADO DA AVALIACAO

Data da vistoria: dispensada.
Fundamentados nos elementos e condi¢des consignados no presente Laudo de Avaliacao,

atribuimos ao imével em questdo, o seguinte valor locativo de mercado:

Valor de avaliacdao médio: R$ 1.470,00 (mil quatrocentos e setenta reais)

Valores da Média para 80 % de confianca

. Unitario R$/m2 Minimo: 17,07 (R$1.249,50/més)
o Unitario R$/m2 Médio: 20,08 (R$1.470,00/més)
o Unitario R$/m2 Maximo: 23,09  (R$1.690,50/més)

Dados do imovel avaliado:

° Padrdo de acabamento 0,00
. Area total da loja m2 73,20
Variaveis:

Area da praca de alimentacdo: variavel continua
Padrdo de acabamento:

0 Médio

1 Alto

Grau de fundamentacao:

1 Caracterizagdo do imovel avaliando: completa quanto a todas as variaveis no
modelo. Grau III (3)

2 Quantidade minima de dados de mercado, efetivamente utilizados. 3*(k+1), onde k
€ o numero de variaveis independentes, isto €, 3*(2+1)=9. Grau I (1)

3 Identificacdo dos dados dados de mercado. Apresentacao de informacdes relativas
aos dados e variaveis efetivamente utilizadas no modelo. Grau I (1)

4 Extrapolacao. Admitida desde que: a) as medidas das caracteristicas do imovel
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL

SECRETARIA ESPECIAL DE OBRAS
Rodovia SC 484, km 02, no Bairro Fronteira Sul, Chapecé (SC)

(49) 2049-3750 - seobras@uffs.edu.br

avaliando nado sejam superiores a 100 % do limite amostral superior, nem inferiores a metade do
limite amostral inferior; Grau I (1)

4 Extrapolacdo. b) o valor estimado nao ultrapasse 15 % do valor calculado no limite
da fronteira amostral, para a referida variavel, em modulo. Grau II (2)

5 Nivel de significancia(somatério do valor das duas caudas) maximo para a rejeicao
da hipotese nula de cada regressor (teste bicaudal). Grau III (3)

6 Nivel de significancia maximo admitido para a rejeicao da hipétese nula do modelo

através do teste F de Snedecor. Grau III (3)

Enquadramento: Grau I de fundamentacao.

Grau de precisdo: Grau III, pois a amplitude do intervalo de confianca de 80% em

torno da estimativa de tendéncia central é inferior a 30%

Equacao de regressao

Unitario R$/m2 =23,01+15,85*(Padrao de acabamento)-0,04*(area do imével)

Valor arbitrado: o valor arbitrado é 9% abaixo do valor minimo de 1.249,50 isto é, R$1.140,00
(mil cento e quarenta reais). Justifico a adocao desses preco de aluguel dado que o preco de
anuncio distancia-se do preco de aluguel em antincio pelos agentes imobiliarios locais. O valor

também foi arredondado para cima na dezena mais proxima.

9 PROFISSIONAL RESPONSAVEL

Nada mais tendo a acrescentar, o presente trabalho é encerrado com 05 (cinco) folhas em

formato digital, sendo a ultima assinada com assinatura digital.

Chapec6 — SC, 13 de fevereiro de 2026.
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL

SECRETARIA ESPECIAL DE OBRAS
Rodovia SC 484, km 02, no Bairro Fronteira Sul, Chapecé (SC)
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Documento assinado digitalmente

“b WELLINGTON TISCHER
g Data: 09/03/2026 12:51:40-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Wellington Tischer
Arquiteto e Urbanista
CAU/BR A59629-9
SIAPE 1639163

Anexos:

I — Documentacdo fotografica do imovel
IT — Relatério Completo - Libreoffice

IIT — Dados amostrais

IV — Layout do Imovel
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SERVICO PUBLICO FEDERAL

UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL
SECRETARIA ESPECIAL DE OBRAS
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(49)2049-3750 - seobras@uffs.edu.br

ANEXO I — Documentacao fotografica do imével

Foto 02 — Foto externa do imovel
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SERVICO PUBLICO FEDERAL

UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL
SECRETARIA ESPECIAL DE OBRAS
Rodovia SC 484, km 02, Fronteira Sul, Chapec6-SC
(49)2049-3750 - seobras@uffs.edu.br

ANEXO II - Relatério completo

Caracteristica da amostra

Total da amostra: 16

Utilizados: 10

Variaveis:
Total: 4
Utilizadas: 3

Grau de liberdade: 7

Correlacdes Localizacao Padrao de acah Area
Localizacédo 1,00
Padrao de acab 0,42 1,00
Area -0,50 1,00
R$/m? 0,38 0,79 -0,72
0,80 0,80 0,60 0,40 0,20 0,00 0,20 0,40 0,60
Muito forte Forte Moderada = Moderada Fraca Mula Fraca Moderada =~ Moderada

R$%/m?

1,00

0,80
Forte

0,99

Muito forte

OBS: A variavel localizacdo apresentou baixa correlagdo com as variaveis preco por metro
quadrado e area, ainda que moderadamente correlacionada a variavel padrao de acabamento. As
variaveis padrao de acabamento e area estdo correlacionadas entre si e com a variavel preco por
metro quadrado. Nao se afasta o conceito de multicolinearidade, pois as varidveis possuem
moderada a forte correlacao.

Area vs R$/m?

60,00
50,00
40,00
30,00
20,00
10,00

0,00

20 40 60 680 100 120 140 160 180 200 220

60,00
50,00
40,00
30,00

10,00
0,00
0 0.2 0,4 0,6

Padrao de acabamento vs

60,00 R$/m?
50,00
40,00
30,00
20,00
10,00
0,00

Localizacdo vs R$/m?

0,8

20,00 l/l

1,2
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Estatisticas da regressao

SERVICO PUBLICO FEDERAL

R2 0,96
Erro padrao 2,10
Contagem de variaveis X 2,00
Observacoes 10,00
R? ajustado 0,95
Analise da variancia
(ANOVA)
df SS MS F Significancia F
Regressao 2,0E+00 7,6E+02 3,8E+02 86,20 1,2E-05
Residual 7,0E+00 3,1E+01 4,4E+00
Total 9,0E+00 7,9E+02
Superior
Coeficientes Erro padrao Estatistica-t Valor P  Inferior 95% 95%
Interceptagao 23,01 1,96 11,74 0,00 18,38 27,65
Padrao de
acabamento 15,85 1,78 8,89 0,00 11,63 20,06
Area -0,04 0,01 -2,65 0,03 -0,07 0,00
Padrao de
acabamento  Area Y previsto  R$/m? Residual
1 51,04 36,96 39,18 2,22
1 53,33 36,88 37,50 0,63
0 137 17,92 17,88 -0,04
0 65 20,60 18,46 -2,13
0 195 15,76 17,95 2,19
1 56 36,78 33,93 -2,85
0 160 17,06 15,63 -1,44
0 80 20,04 20,00 -0,04
0 56 20,93 23,21 2,28
0 200 15,58 14,75 -0,83
3,00
2,00 u = m
1,00
|
0,00 | |
10,00 15,00 20,00 25,00 30,00 35,00 40,00 45,00
-1,00 u
|
-2,00 u

-3,00
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04/02/2026, 17:51 Sala Comercial para aluguel em Laranjeiras do Sul / PR, Loteamento Alberti, area construida 160,00

)

& Voltar <

(https://imgsl.cdn- (https://imgsl.cdn- (https://imgsl.cdn-
imobibrasil.com.br/imagens/imoveis/)imobibrasil.com.br/imagens/imoveis/)imobibrasil.com.br/

Inicial (/) » Aluguel (/Aluguel/Todos/Laranjeiras-Do-Sul/Pr/) »

Sala Comercial (/aluguel/sala-comercial/laranjeiras-do-sul/pr/) »

Laranjeiras do Sul (/aluguel/sala-comercial/laranjeiras-do-sul/pr/) »

Loteamento Alberti (/aluguel/sala-comercial/laranjeiras-do-sul/pr/bairro+loteamento-alberti/) »

Sala Comercial para aluguel em Laranjeiras do Sul /PR

Aluguel

RS 2.500,00

https://www.maisimoveisbelem.com.br/detalhes/sala-comercial/aluguel/laranjeiras-do-sul/pr/bairro-loteamento-alberti/suites-0/banheiros-0/vagas-... ~ 1/5



04/02/2026, 17:51 Sala Comercial para aluguel em Laranjeiras do Sul / PR, Loteamento Alberti, area construida 160,00

Fale com o0 anunciante

Nome

E-mail

Telefone

Ol3! Achei esse imdével no Portal imoBR. Por favor, gostaria de mais
informacdes sobre o mesmo. Aguardo contato. Grato.

9464 repita: 9464

Enviar mensagem

https://www.maisimoveisbelem.com.br/detalhes/sala-comercial/aluguel/laranjeiras-do-sul/pr/bairro-loteamento-alberti/suites-0/banheiros-0/vagas-...  2/5



04/02/2026, 17:51 Sala Comercial para aluguel em Laranjeiras do Sul / PR, Loteamento Alberti, area construida 160,00

Conversar dagora

Seu Nome

Seu Telefone

CONVERSAR NO WHATSAPP

Sala Comercial para aluguel em Laranjeiras do Sul / PR,
Loteamento Alberti, drea construida 160,00

- Codigo: Sala Comercial

Locacdo: R$ 2.500,00

Descricao do Imével

Sala Comercial para Locacao as margens da BR 277, préximo ao Romacini,
localizado na cidade de Laranjeiras do Sul / PR.

Area Construida com 160,00 m2,
Area do Terreno com 1.500,00 m2.

https://www.maisimoveisbelem.com.br/detalhes/sala-comercial/aluguel/laranjeiras-do-sul/pr/bairro-loteamento-alberti/suites-0/banheiros-0/vagas-...  3/5



04/02/2026, 17:51 Sala Comercial para aluguel em Laranjeiras do Sul / PR, Loteamento Alberti, area construida 160,00
Sala comercial na marginal da BR 277.
Medindo 160m? sala;
Patio de 1500m?;
Portao eletrbénico;
Banheiro;
Pronta para uso;

Valor do Alugue do Imével RS 2.500,00.

Agende sua Visita

Bairro: Loteamento Alberti

As informacdes exibidas nesta pagina fazem parte de um anuncio publicitdrio: Sala Comercial Sala
Comercial para aluguel em Laranjeiras do Sul / PR, Loteamento Alberti, area construida 160,00. Este
portal ndo é uma imobilidria e ndo garante a precisao ou veracidade do anuncio ou de qualquer
informacao associada a ele. As informacdes desta pdgina sao fornecidas e mantidas por. Qualquer
duvida, entre diretamente em contato com o anunciante para obter informacdes mais detalhadas.

Encontre outros imoveis similares

https://www.maisimoveisbelem.com.br/detalhes/sala-comercial/aluguel/laranjeiras-do-sul/pr/bairro-loteamento-alberti/suites-0/banheiros-0/vagas-...  4/5



04/02/2026, 17:51 Sala Comercial para aluguel em Laranjeiras do Sul / PR, Loteamento Alberti, area construida 160,00

[ =8

e

(/detalhes/sala-comercial/aluguel/laranjeiras-
do-sul/pr/bairro-centro/suites-0/banheiros-
0/vagas-0/2868887/1),

Sala Comercial em Laranjeiras do Sul / PR

RS 2.450,00

Ver Detalhes
(https://www.maisimoveisbelem.com.br/detalhes/sala-

comercial/aluguel/laranjeiras-do-sul/pr/bairro- <
centro/suites-0/banheiros-0/vagas-0/2868887/1)

Quero Informacoes Sobre

O Maislmdveis Belém é um portal

Comprar Sobre (/sobre) de imbve branaénci
e imoéveis com abrangéncia em

(/venda/todos/belem/pa/) Como Participar toda regido de Belém / PA.Uma
Alugar (https://www.imobibrasil.com.bifgstamenistspnples e facil de usar.

MaisImdveis Belém € a solucao

aluguel/todos/belem/pa ;

Valuguel/ / /pal) Termos de Uso (/termos) ideal para encontrar aquele
Temporada Contrato imével que vocé tanto procura.

(/temporada/todos/belem/pa/) (https.//www.imobibrasil.com.br/contato.php)

()

MaisImdveis Belém é um produto ImobiBrasil (https://www.imobibrasil.com.br/) - Site para Imobilidrias e Corretores de
Imoveis. Todos os direitros reservados.

https://www.maisimoveisbelem.com.br/detalhes/sala-comercial/aluguel/laranjeiras-do-sul/pr/bairro-loteamento-alberti/suites-0/banheiros-0/vagas-... ~ 5/5



AMBROSIO

CORRETORES DE IMOVEIS Contato: 42 99961-6710
CRECI 21.781/ CNAI 11.137 R. Ver. José Ayres de Oliveira 1136

Ambrosio Imdveis — CNPJ 27.307.033/0001-35

Valores de Salas Comerciais em Laranjeiras Do Sul

i Valor de
Endereco Bairro Area (m?)
locacao (R$)
Rua nogueira do Amaral
Centro 156,00 2.100,00
1595
Rua Tiradentes 2379
Centro 56,00 1.300,00
sala 01
Rua Ver. Jose Ayres de
Centro 32,00 1.621,00
Oliveira 1136
Rua XV de Novembro
Centro 60,00 2.700,00
2559
Rua Guilherme de Paula
1076 Centro 200,00 2.950,00

Laranjeiras do sul, 21 de outubro de 2024.

ALESSANDRO AMBROSIO Assinado de forma digital por

CORRETORA DE ALESSANDRO AMBROSIO
CORRETORA DE

IMOVEIS:2730703300013  movEis:27307033000135

5 Dados: 2026.02.10 17:26:04 -03'00"

Assinatura (Pode ser digital)
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O

9 9gustavodelima_corretor Seguir s

fn gustavodelima_corretor 2 sem

<= SALA COMERCIAL DISPONIVEL PARA
LOCACAO
? LOCALIZACAOQ: Rua Expedicionario Jodo
Maria, esquina com a Avenida Santos
Dumont N°1027, Centro de Laranjeiras do
Sul
Piso superior da Loja Conexado Informatica
e em frente a Prefeitura Municipal.
Excelente oportunidade para quem busca
um espago para negocios! Sala de 56,27
m?, com localizacdo privilegiada. Perfeita
para empresas que buscam visibilidade e

Qv W

17 de janeiro

@ Adicione um comentério... @

|

Mais posts de gustavodelima_corretor

Vende-se Lote

h",

m Ambiente amplo e bem distribuido

® Gesso rebaixado
nte amplo

| 3
distribuido B Porcelanato de Alto Padrdao B o, i . 280 mt2 | 10 mt de frente
rebaixado B Perfeito para o crescimento do seu Comércio.

v 3 QUARTOS ENTRE EM CO localizado na Rua Sao Lucas
v 148 M2 CONSTRUIDOS | (© (42) 9 884 (Rua da UBS Sao Miguel)

valor do R$105.000,00

Investimento
© (42) 9 8845-9198

Gustavo de Lima

@ ® © + N

https://www.instagram.com/p/DToEuUNZDtWB/ 112
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Vende-se Lote

Vende-se Lote

\ 1&:5 mt dé frenté 5

localizado na Av. Santos Dumont

3 quartos sendo 1 suite VALOR DO IMOV
R$ 320.00 N alor do investimento R$ 280.000’00

5.000 mt2 | 43 mtde frente

localizado na Rua Floriano Peixoto

(Saida para o Porto Barreiro)

Valor do RS850.OOOVOO

Investimento

© (42) 98845-9198

@ ® © + N

https://www.instagram.com/p/DToEuUNZDtWB/

22



04/02/2026, 17:48 Comercial para Locagao, Laranjeiras do Sul / PR, bairro Centro, 1 banheiro, 3 vagas de garagem, area total 120,00 m?, area...

Ragih imoveis

CRECI J8602

#N) “s

PRagih imoveis

Ver Todas

Inicial > Locacdo > Comercial > LaranjeirasdoSul > Centro > 1 Banheiro >

Comercial para Locacdo, Laranjeiras do Sul / PR por R$ 3.000

www.ragihimoveis.com.br/imovel/3625305/comercial-locacao-laranjeiras-do-sul-pr-centro 1/6



04/02/2026, 17:48 Comercial para Locagao, Laranjeiras do Sul / PR, bairro Centro, 1 banheiro, 3 vagas de garagem, area total 120,00 m?, area...

FALE AGORA CONOSCO

Nome
E-mail
Telefone

Ola! Achei esse imovel através do site www.ragihimoveis.com.br. Por favor, gostaria de
mais informagdes sobre 0 mesmo. Aguardo contato. Grato.

6472 repita:

Comercial para Locacéo,
Laranjeiras do Sul [ PR

Ref: 1069, bairro Centro, 1 banheiro, 3 vagas de garagem, area
total 120,00 m?, &rea util 120,00 m?

Compartilhar:

1 Banheiro

&= Sala

3 Vagas 1

www.ragihimoveis.com.br/imovel/3625305/comercial-locacao-laranjeiras-do-sul-pr-centro 2/6



04/02/2026, 17:48 Comercial para Locagao, Laranjeiras do Sul / PR, bairro Centro, 1 banheiro, 3 vagas de garagem, area total 120,00 m?, area...

Cédigo: 1069 Endereco: Rua Quinze de Novembro
Ponto de Referéncia: Proximo a Igreja Matriz Bairro: Centro

Area Total: 120,00 m? Area Util: 120,00 m?

DESCRICAO DO IMOVEL

Imével Comercial para Locacao no Centro de Laranjeiras do Sul / PR

Prox. Igreja Matriz.

=> Area Total de 120,00 m?
=>Ampla Sala

=> espago para deposito/ cozinha
=> banheiro

=>vagas de estacionamento frontais
- imével novo, recém construido
Valor mensal do aluguel: R$ 3.000,00.

Proximidades: Bares e Restaurantes, Escola, Farmacia, Supermercado, Igreja, Pa-

nificadora.

Este espaco comercial para locacdo no Centro de Laranjeiras do Sul é simples-
mente perfeito para quem busca visibilidade e acessibilidade. Com localizacao pri-
vilegiada, proximo a Igreja Matriz, este imdvel oferece a oportunidade de estar ro-
deado por uma vibrante comunidade com bares, restaurantes, escolas, farmacias

e supermercados d poucos passos.

Com 120 m? de area total, o espaco é ideal para acomodar suas necessidades em-
presariais, seja vocé um empreendedor que deseja expandir ou alguém que esta
"1 necando um novo capitulo em sua carreira. A sala ampla proporciona um ambi-
te versatil para diferentes tipos de atividades comerciais. Além disso, conta com 7™
uma sala para depdsito, banheiro e vagas de estacionamento que garantem con-

www.ragihimoveis.com.br/imovel/3625305/comercial-locacao-laranjeiras-do-sul-pr-centro 3/6



04/02/2026, 17:48 Comercial para Locagao, Laranjeiras do Sul / PR, bairro Centro, 1 banheiro, 3 vagas de garagem, area total 120,00 m?, area...
forto e praticidade tanto para seus clientes quanto para sua equipe. Finalizada a
construg¢ao em 2025, o imoével traz modernidade e eficiéncia em suas instalacdes.
Imagine o potencial de crescimento ao estabelecer seu negdcio neste local estraté-
gico! Deixe-se inspirar pela energia da cidade e transforme este espaco na sede
dos seus sonhos empresariais. Aqui, cada metro quadrado convida ao sucesso e a

inovagao!
Agende sua visita,

Proximidades

« Bares e Restaurantes « Escola « Farmacia « Supermercado + Igreja

« Panificadora

PONTOS FORTES

Sala nova em excelente localiza¢do, proximo a Igreja Matriz

MAPA DE LOCALIZACAO

Rua-Quinze-de-Novembro,,Centro,Laranjeiras-do-Sul-PR,85301-050
clique para navegar no mapa

www.ragihimoveis.com.br/imovel/3625305/comercial-locacao-laranjeiras-do-sul-pr-centro 4/6



04/02/2026, 17:48 Comercial para Locagao, Laranjeiras do Sul / PR, bairro Centro, 1 banheiro, 3 vagas de garagem, area total 120,00 m?, area...

CENTRAL DE NEGOCIOS

Para ter mais informacdes sobre este imovel entre em contato nos fones/Whats

abaixo:
(42) 99808-2300 - Rafaele Heinzen ou (42) 99808-2288 Gilberto Heinzen

Ragih Imoveis

Av. Jose Campigoto, 1173

Centro - Laranjeiras do Sul

(42) 99808-2300 (42) 99808-2288
ragihimoveis@gmail.com
Creci: J8602

FALE AGORA CONOSCO

Nome

E-mail

Telefone

Ola! Achei esse imoével através do site www.ragihimoveis.com.br. Por favor, gostaria de
mais informacgdes sobre 0 mesmo. Aguardo contato. Grato.

9442 repita:

ENVIAR MENSAGEM

www.ragihimoveis.com.br/imovel/3625305/comercial-locacao-laranjeiras-do-sul-pr-centro 5/6
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Raglh moveis

_———— ._ﬂ

SIGANOS R ©

A Empresa Procurando por  Saiba Mais
Ragih Imdveis » Imoveis para Venda » Inicial
(42)99808-2288 (42)99808-2300 » Imdveis para Locacao » A Empresa

Av. Jose Campigoto, 1173 » Vender meu Imovel » Financiamento
Centro - Laranjeiras do Sul / PR » Pesquisa Completa » Noticias

Creci: /8602

Corretores vinculados:
Rafaele G Heinzen - Creci: F42748
Gilberto Heinzen - Creci: F42721

Contato

Q Av. Jose Campigoto, 1173, Laranjeiras do Sul
L. (42)99808-2300 (42)99808-2288

» Fale Conosco

www.ragihimoveis.com.br © 2026. Todos os direitos reservados. £JImacbiBrasil

Site para Imobiliarias

www.ragihimoveis.com.br/imovel/3625305/comercial-locacao-laranjeiras-do-sul-pr-centro 6/6
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04/02/2026, 17:50 Sala para alugar no bairro Agua Verde em Laranjeiras do Sul/PR

-

< AMBROSIO

Sala Comercial

Agua Verde - Laranjeiras do Sul/PR

Compartilhar Q =

Ref.: 572

Mais fotos

- X

L Esse site utiliza cookies, que possibilitam uma melhor experiéncia de navegacao. Ao continuar,

A1 vocé concorda com o uso de cookies.
Priv
80

Concordo, continuar

Ficha do imovel

https://ambrosioimoveis.com.br/imovel/sala-para-alugar-no-bairro-agua-verde-em-laranjeiras-do-sul-pr/572 1/4



04/02/2026, 17:50 Sala para alugar no bairro Agua Verde em Laranjeiras do Sul/PR

Perfil Comercial
Situagéao Indefinido

Area Privativa 80m?

Comodos

1 Banheiro

Proximidades

Farmacia Igreja Mercado Padaria

Descri¢gao do imovel

® sala Comercial - | Laranjeiras do Sul

Area: 90 m?
K. Imével de esquina, com excelente visibilidade
#£% lluminacao natural; Ambientes bem iluminados

% Diferencial: Localizacéo estratégica
Gostou do imovel?! Agende uma visita!
Contato 42999616710

Alessandro Ambrosio

Corretor de imoveis
CRECI 21.781

Esse site utiliza cookies, que possibilitam uma melhor experiéncia de navegagéo. Ao continuar,

As vocé concorda com o uso de cookies.

Localizagao

https://ambrosioimoveis.com.br/imovel/sala-para-alugar-no-bairro-agua-verde-em-laranjeiras-do-sul-pr/572 2/4



04/02/2026, 17:50 Sala para alugar no bairro Agua Verde em Laranjeiras do Sul/PR

Rua Ayrton Senna, 7 - Agua Verde - Laranjeiras do Sul/PR | Complemento: sala 01 - 85302-

088

Alessandro

(42) 9996-16710 ©
ambrosioimoveislds@gmail.com O

Nome

Seu nome

Telefone

v Seutelefone
E-mail
Seu email

Mensagem

Ol3a, estou interessado nesse imével que encontrei no site. Aguardo seu retorno.

WhatsApp

E-mail

VA N

Esse site utiliza cookies, que possibilitam uma melhor experiéncia de navegacao. Ao continuar,

vocé concorda com o uso de cookies.

\T& ) YYVV L VI IV ) Y

(42) 99806-9057 ©

https://ambrosioimoveis.com.br/imovel/sala-para-alugar-no-bairro-agua-verde-em-laranjeiras-do-sul-pr/572

3/4



04/02/2026, 17:50 Sala para alugar no bairro Agua Verde em Laranjeiras do Sul/PR
Ver e-mail

Menu

Inicio

Sobre

Contato

Financie

Negocie seu Imovel

Politica de Privacidade

Social

© Copyright 2026 - Ambrosio Imdveis - Todos os direitos reservados

Desenvolvido com
SITE PARAIMOBILIARIA

Esse site utiliza cookies, que possibilitam uma melhor experiéncia de navegacao. Ao continuar,

vocé concorda com o uso de cookies.

https://ambrosioimoveis.com.br/imovel/sala-para-alugar-no-bairro-agua-verde-em-laranjeiras-do-sul-pr/572 4/4



04/02/2026, 17:50 Sala para alugar no bairro Centro em Laranjeiras do Sul/PR

-

< AMBROSIO

Sala Comercial

Centro - Laranjeiras do Sul/PR

Compartilhar Q =

=T 7S

Pronto para uso
Ref.: 574

=

Mais fotos

TR TR
St =

A

AMBROSIO®

-
i
i

- X

L Esse site utiliza cookies, que possibilitam uma melhor experiéncia de navegacao. Ao continuar,

A1 vocé concorda com o uso de cookies.
Priv
10
n Concordo, continuar

Ficha do imovel

https://ambrosioimoveis.com.br/imovel/sala-para-alugar-no-bairro-centro-em-laranjeiras-do-sul-pr/574 1/5



04/02/2026, 17:50 Sala para alugar no bairro Centro em Laranjeiras do Sul/PR

Perfil Comercial
Situacao Pronto para uso
Area Privativa 104,37m?2

X

Esse site utiliza cookies, que possibilitam uma melhor experiéncia de navegacao. Ao continuar,

vocé concorda com o uso de cookies.

https://ambrosioimoveis.com.br/imovel/sala-para-alugar-no-bairro-centro-em-laranjeiras-do-sul-pr/574 2/5



04/02/2026, 17:50 Sala para alugar no bairro Centro em Laranjeiras do Sul/PR
Comodos

2 Banheiros

Descri¢cao do imovel

Salas Comerciais, Centro - Laranjeiras do Sul

« 9 Localizagao Privilegiada: Localizadas na Rua José Bonifacio, Centro.
« k. Espaco: Duas salas disponiveis para o seu negocio:
e Unidade 01: 51,04 m?
e Unidade 02: 53,33 m?
« ¢ Comodidade: Cada sala possui seu préprio banheiro privativo.
« & Potencial: Ideal para escritérios, consultérios ou prestadores de servigos que buscam visibilidade.
« @ Investimento: R$ 2.000,00 mensais (CADA).
Alessandro Ambrosio

Corretor de Imoveis
CRECI 21.781

As informagbes estdo sujeitas a alteragdes. Consulte o corretor responsavel.

Esse site utiliza cookies, que possibilitam uma melhor experiéncia de navegagéo. Ao continuar,

Lo vocé concorda com o uso de cookies.

https://ambrosioimoveis.com.br/imovel/sala-para-alugar-no-bairro-centro-em-laranjeiras-do-sul-pr/574 3/5
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Alessandro

(42) 9996-16710 (O
ambrosioimoveislds@gmail.com 0

Nome

Seu nome

Telefone

. v Seutelefone

E-mail

Seu email

Mensagem

Ola, estou interessado nesse imovel que encontrei no site. Aguardo seu retorno.

WhatsApp

E-mail

Ambrosio Imédveis

AMBROSIO

Sul/PR, 85301-240

Esse site utiliza cookies, que possibilitam uma melhor experiéncia de navegacao. Ao continuar,

vocé concorda com o uso de cookies.

Menu

https://ambrosioimoveis.com.br/imovel/sala-para-alugar-no-bairro-centro-em-laranjeiras-do-sul-pr/574

R. Ver. José Ayres de Oliveira, 1136, Centro - Laranjeiras do

X

4/5



04/02/2026, 17:50 Sala para alugar no bairro Centro em Laranjeiras do Sul/PR
Inicio
Sobre
Contato
Financie
Negocie seu Imovel

Politica de Privacidade

Social

© Copyright 2026 - Ambrosio Imoveis - Todos os direitos reservados

Desenvolvido com

SITE PARAIMOBILIARIA

Esse site utiliza cookies, que possibilitam uma melhor experiéncia de navegacao. Ao continuar,

vocé concorda com o uso de cookies.

https://ambrosioimoveis.com.br/imovel/sala-para-alugar-no-bairro-centro-em-laranjeiras-do-sul-pr/574 5/5



04/02/2026, 17:50 Sala Comercial para Locagao, Laranjeiras do Sul / PR, bairro CENTRO, area total 195,00 m?

Inicial Sobre Pesquisa Completa @

b |

d iTI0S E FAR SNOAS!
ES.PSN‘LIS‘YISEH“E‘P&IEI&H. SiTI0S,

Inicial > Locacao > Sala Comercial > Laranjeiras do Sul > CENTRO >

Sala Comercial para Locacao, Laranjeiras do Sul / PR por R$ 3.500

CORRETOR

https://www.lplnegocios.com.br/imovel/38084 12/sala-comercial-locacao-laranjeiras-do-sul-pr-centro 1/6



04/02/2026, 17:50 Sala Comercial para Locagao, Laranjeiras do Sul / PR, bairro CENTRO, area total 195,00 m?

LEANDRO TONIAL
CRECI: 3313
(42) 99990-0506

FALE AGORA CONOSCO

Nome

E-mail

Telefone

Ola! Achei esse imodvel através do site www.Iplnegocios.com.br. Por favor, gostaria de
mais informacgdes sobre 0 mesmo. Aguardo contato. Grato.

3335 repita:

https://www.lplnegocios.com.br/imovel/38084 12/sala-comercial-locacao-laranjeiras-do-sul-pr-centro 2/6



04/02/2026, 17:50 Sala Comercial para Locagao, Laranjeiras do Sul / PR, bairro CENTRO, area total 195,00 m?

Sala Comercial para
Locacéo, Laranjeiras do Sul /
PR

Ref: 310, bairro CENTRO, area total 195,00 m?2
Compartilhar:

Codigo: 310 Endereco: Rua Marechal Candido Rondon, 2233
Bairro: CENTRO Area Total: 195,00 m?

Periodicidade do Valor do Imovel: Mensal

DESCRICAO DO IMOVEL

LPL NEGOCIOS - ESPECIALISTAS EM CHACARAS, SIiTIOS E FAZENDAS!
SALA COMERCIAL PARA LOCACAO EM LARANJEIRAS DO SUL - PR!!

DESCRICAO DO IMOVEL:
- Area total de 195,00m?;
- Infraestrutura completa;

- Otimo ponto comercial!!
Localizado na Rua Marechal Candido Rondon, n2 2233, Centro, Laranjeiras do Sul — PR.

INVESTIMENTO:
2~ 3.500,00 mensais.

.gende sua visita com um dos nossos corretores:

https://www.lplnegocios.com.br/imovel/38084 12/sala-comercial-locacao-laranjeiras-do-sul-pr-centro 3/6



04/02/2026, 17:50 Sala Comercial para Locagao, Laranjeiras do Sul / PR, bairro CENTRO, area total 195,00 m?
Leandro Schneider (42) 9 9964-1799 WhatsApp
Leandro Tonial (42) 9 9990-0506 WhatsApp
Regiane Gavlik (42) 9 99457957 WhatsApp

MAPA DE LOCALIZACAO

Rua-Marechal-Candido-Rondon,2233,CENTRO,Laranjeiras-do-Sul-PR

clique para navegar no mapa

CENTRAL DE NEGOCIOS

Para ter mais informacdes sobre este imovel ligue:
Fone (42) 3635.5653 - LPL Negdcios LTDA

Rua Sete de Setembro, n° 2.500, Sala 02, Galeria Florenga, Centro - Laranjeiras
do Sul/PR

Leandro Schneider (42) 99964-1799 WhatsApp
Leandro Tonial (42) 99990-0506 WhatsApp
Regiane Gavlik (42) 99945-7957 WhatsApp
Iplparceria@gmail.com

https://www.lplnegocios.com.br/imovel/38084 12/sala-comercial-locacao-laranjeiras-do-sul-pr-centro 4/6



04/02/2026, 17:50 Sala Comercial para Locagédo, Laranjeiras do Sul / PR, bairro CENTRO, area total 195,00 m?

FALE AGORA CONOSCO

Nome

E-mail

Telefone

Ola! Achei esse imoével através do site www.Iplnegocios.com.br. Por favor, gostaria de
mais informagdes sobre 0 mesmo. Aguardo contato. Grato.

6015 repita:

ENVIAR MENSAGEM

SOBRE

https://www.lplnegocios.com.br/imovel/38084 12/sala-comercial-locacao-laranjeiras-do-sul-pr-centro 5/6
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Q Francisco Freitas, 126, Laranjeiras do Sul L (42) 99954-9751 @

'\-m‘-

%// //////////,

RN l

i

Inicial > Locagdo > Sala Comercial > Laranjeirasdo Sul > Centro >

Sala Comercial para Locaco, Laranjeiras do Sul / PR por RS 2.450

CORRETOR

Concordo,
continuar

Fernanda da Rosa

https://www.fercorretora.com.br/imovel/2868887/sala-comercial-locacao-laranjeiras-do-sul-pr-centro 1/5
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FALE AGORA CONOSCO

Nome
E-mail
Telefone

014! Achei esse imével através do site www.fercorretora.com.br. Por
favor, gostaria de mais informa¢des sobre o mesmo. Aguardo contato.
Grato.

7313 repita:

Sala Comercial para Locacao,
Laranjeiras do Sul / PR

Ref: Sala Comercial, bairro Centro, drea total 137,00 m2, drea construida

1,37 m2
Compartilhar:
Cddigo: Sala Comercial Endereco: Avenida Santos Dumont
Complemento: sala Ponto de Referéncia: ao lado Forum Bairro: Centro

https://www.fercorretora.com.br/imovel/2868887/sala-comercial-locacao-laranjeiras-do-sul-pr-centro 2/5
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DESCRICAO DO IMOVEL

Sala Comercial para Locacao no bairro Centro, localizado na cidade de Laranjeiras do Sul
/ PR, ponto de referéncia ao lado Forum.

Area Total de 137,00 m?, Area Construida com 1,37 m2.

PONTOS FORTES

Sala Comercial para Locacao no bairro Centro, localizado na cidade de Laranjeiras do Sul
/ PR, ponto de referéncia ao lado Forum.

Sala nova ao lado da extinjeiras, com piso em porcelanato, teto em gesso, 2 banheiros
grandes.

CENTRAL DE NEGOCIOS

Para ter mais informacdes sobre este imdvel ligue:

(42) 99954-9751 Fernanda da Rosa - Creci 44744
email : fernanda.rosa@creci.org.br

FALE AGORA CONOSCO

Nome

Telefone

https://www.fercorretora.com.br/imovel/2868887/sala-comercial-locacao-laranjeiras-do-sul-pr-centro 3/5
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Ola! Achei esse imoével através do site www.fercorretora.com.br. Por favor, gostaria de
mais informacgdes sobre 0 mesmo. Aguardo contato. Grato.

9948 repita:

ENVIAR MENSAGEM

SALA COMERCIAL EM LARANJEIRAS DO SUL

Sala Comercial

Sala Comercial para Locacdo as margens da
BR 277, préximo ao Romacini, localizado na
cidade de Laranjeiras do Sul/ PR. &Aacu...

RS 2.500

#Sala Comercial

Esse site utiliza cookies para garantir a melhor experiéncia e personalizagdo de conteddo. Ao
continuar navegando, vocé concorda com nossa Politica de Privacidade.

https://www.fercorretora.com.br/imovel/2868887/sala-comercial-locacao-laranjeiras-do-sul-pr-centro 4/5
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Fernanda da Rosa - Corretora / Perita Imobiliaria
CRECI 44744 CNAI 43432
Rua Francisco Freitas, 126
Sao Francisco - Laranjeiras do Sul/ PR
Contato 42 999549751

Procurando por
» Imdveis para Venda
» Imdveis para Locacao
Contato

9 Francisco Freitas, 126, Laranjeiras do Sul
o (42) 99954-9751

@ Segunda a Sabado das 9 as 18hs

www.fercorretora.com.br © 2026. Todos os direitos reservados.

£JimobiBrasil

Site para Imobiliarias

https://www.fercorretora.com.br/imovel/2868887/sala-comercial-locacao-laranjeiras-do-sul-pr-centro
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UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL

Matriz de Gerenciamento de Riscos 5/2026

1. Informacoes Basicas
Responsavel pela Edicao Data de Criacdo

Nuimero da Matriz de Alocacdo de Riscos
BRUNA RONIZA MUSSIO 19/02/2026 12:47

5/2026
Status da Matriz de Alocacdo de Riscos

Assinado (Planejamento)

Objeto da Matriz de Riscos
Concessao onerosa de espaco fisico, no Campus Laranjeiras do Sul/PR, visando a exploracdo de servigos de cantina.

2. Historico de Revisoes

Nenhuma Revisdo encontrada.

3. Riscos Identificados

Numero Risco Causa do Risco Fase Alocado para Nivel do Risco (I x P) N°Item
Falhas no processo licitatério; ma elaboragdo do
edital e seus anexos; edital ndo condizente com

R-01 Licitagdo deserta mercado fornecedor; falta de interesse dos Selegdo do Fornecedor Administracdo Alto
proponentes fornecedores no objeto da
contratagao.

Impactos
1 Auséncia de prestacdo do servico da cantina.

Acoes Preventivas
A administragdo aqui representada pela equipe de planejamento deve realizar um amplo Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO

P-01
estudo de mercado e da legislagdo para elaboragdo do edital e seus anexos; prospeccdo de
fornecedores; publicizagdo ampla do edital;
Acoes de Contingéncia
C-01 Regulamentar a comercializagdo de alimentos dentro do Campus por autdnomos. Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO
Numero Risco Causa do Risco Fase Alocado para Nivel do Risco (I x P) N° Item
Efnpres‘a vencedora Desisténcia da 'empresa em assumir o objeto; Selego do Fornecedor Administracio Médio
ndo assinar o contrato  Problemas fortuitos com a empresa.
Impactos
1 Auséncia de prestacdo de servigo de cantina.
Acdes Preventivas
P-01 Deixar claro as sangdes no caso de recusa de assinatura de contrato, bem como o prazo no Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO
momento de habilitacdo da proposta.
Acoes de Contingéncia
C-01 Convocagao da proxima empresa classificada. Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO
Ntmero Risco Causa do Risco Fase Alocado para Nivel do Risco (I x P) N° Item
Estudos  Preliminares Falta ' de tempo ou ine'ficiéncia~ da equipe de ' N i N
Deficientes planejamento. Falta de informages do mercado Planejamento Administracao Meédio
fornecedor.
Impactos
1 Licitacao fracassada, deserta ou contratagao deficiente, gastos com processo licitatorio ineficiente.
Acoes Preventivas
P-01 Elaborar check list que contemple, no que couber, os requisitos previstos no §1°, art. 24, da IN Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO
/MPDG n° 05, de 26 de maio de 2017.
Acoes de Contingéncia
C-01 Revisdo do Termo de Referéncia com inclusdo das instruges ausentes. Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO
Numero  Risco Causa do Risco Fase Alocado para Nivel do Risco (I x P) N° Item
Restrigdo da Problemas na elaboragdo do edital e seus
R-04 Competitividade, anexos. Documentos licitatérios em desacordo Selegdo do Fornecedor Administracdo Baixo

impugnagdo do Edital com legislagdo ou mercado fornecedor.
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Impactos
Atraso ou anulacdo da licitacdo. Custos a Administragao.

1
Acoes Preventivas
P-01 Submissdo do processo a andlise da Procuradoria Juridica. Verificar a existéncia de cldusulas Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO
nulas e/ou restritivas.
Acoes de Contingéncia
C-01 Readequacao do edital com retirada de clausulas nulas e/ou restritivas. Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO
Numero Risco Causa do Risco Fase Alocado para Nivel do Risco (I x P) N° Item
Falha na elaboracdo do Erro da equipe de planejamento. Limitacdo de . . - L
. . Planejamento Administragao Médio
Termo de Referéncia.  estudos acerca do objeto.
Impactos
1 Licitagdo fracassada, deserta ou contratacao deficiente, gastos com processo licitatério ineficiente.
Acoes Preventivas
P-01 Elaborar check list que contemple, no que couber, os requisitos previstos no §1°, art. 24, da IN Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO
/MPDG n° 05, de 26 de maio de 2017.
Acoes de Contingéncia
C-01 Revisdo do Termo de Referéncia com inclusdo das instruges ausentes. Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO

4. Acompanhamento das Acoes de Tratamento de Riscos
Nenhum acompanhamento incluido.
5. Responsaveis / Assinantes

Equipe de Planejamento

BRUNA RONIZA MUSSIO

Equipe de planejamento

b
&" Assinou eletronicamente em 27/03/2026 as 10:18:35.

NATERCIA FREITAS RIBEIRO

Equipe de planejamento

WILLIAM PLETSCH DOS SANTOS

Equipe de planejamento

FABIANA DOS SANTOS OLIVEIRA

Equipe de planejamento

CLOVIS ALENCAR BUTZGE
Gestor da Unidade
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Manual de Fiscalizacao dos Servicos de Alimentagao da UFFS -
Restaurante Universitario

Manual de Fiscalizacao dos Servicos de
Alimentacao da UFFS - Restaurante
Universitario

@8 08/05/2025 [ > Assisténcia Est...

Inicio / Tutoriais /

Inicio de Contrato

Orienta-se que seja realizada uma reuniao inicial com a cessionaria com registro de ata para
apresentar os principais itens do contrato. No primeiro dia de atividade da cessionaria a
fiscalizagao deve proceder a leitura de energia elétrica e agua (para os campi que nao
possuem poco artesiano). Abaixo, segue relagao de agcdes e documentos a serem
providenciados nesta primeira etapa da relacao contratual. Lembrando que todos os itens
devem ser providenciados, independentemente da ordem em que aparecem:

1. Vistoria inicial
Conforme dispoOe a_Instrucao Normativa N° 1/PROAE/UFFS/2019, sempre que houver
encerramento e inicio de contrato, independentemente da época do ano, os locais serao

vistoriados por servidor do setor da infraestrutura juntamente a um servidor da equipe
do RU e do preposto da empresa contratada. Nos casos de inicio de contrato, a vistoria
deve ocorrer a fim de firmar o estado que o imovel e os moveis que o compoe estao
sendo disponibilizados, permitindo que se exija devolu¢ao nas mesmas condigoes,
quando o contrato encerrar. Para realizacao da vistoria deve ser utilizado o check-list que
compoe a referida IN.

2. Termo de entrega das chaves.
Apos vistoriado o imovel, uma copia das chaves deve ser repassada a cessionaria,
mediante assinatura do Termo de entrega das chaves (Encarte 1).

3. Termo de Cessao de Equipamentos Patrimoniados
Conforme consta no Termo de Referéncia do edital, a Universidade Federal da Fronteira
Sul cedera todos os equipamentos que integram o Restaurante Universitario. Estes
equipamentos serao inventariados em termo proprio junto ao Sistema de Inventario
Patrimonial (SIP), o qual devera ser assinado pela cessionaria e arquivado pela
fiscalizacgao.

4. Relagao de itens nao Patrimoniados
Considerando que alguns itens disponibilizados pela UFFS a cessionaria nao possuem

https://servicos.uffs.edu.br/tutoriais/manual-de-fiscalizacao-dos-servicos-de-alimentacao-da-uffs-restaurante-universitario 1/10
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10.

11.

. Preposto e responsavel técnico

A cessionaria devera formalizar junto a fiscalizagao a indicacao do preposto e responsavel
técnico da contratacao. Esta formalizacao pode ser feita por documento impresso e
assinado ou via e-mail, lembrando que no caso do responsavel técnico, devera ser
apensado o documento que comprove o registro no Conselho Regional de Nutricionistas e
sua anotacao como Responsavel Técnico da referida empresa. Caso seja enviado por e-
mail, cabe a fiscalizacao o correto arquivamento deste documento.

. Quadro de funcionarios

A cessionaria devera formalizar junto a fiscalizacao a relagao de funcionarios, funcao e
horario de trabalho, o qual deve ser atualizado sempre que houver alteragao. Esta
formalizacao pode ser feita por documento impresso e assinado ou via e-mail. Caso seja
enviado por e-mail, cabe a fiscalizagao o correto arquivamento deste documento.

. Carteira de trabalho

A cessionaria devera entregar a fiscalizagao copia, preferencialmente digitalizada, da
carteira de trabalho de todos os seus funcionarios no inicio do contrato, atualizando
sempre que houver alteracao no quadro de profissionais.

. Atestado de Salde Ocupacional (ASO)

Junto a carteira de trabalho, a cessionaria devera entregar a fiscalizagao copia,
preferencialmente digitalizada, do Atestado de Satude Ocupacional de todos os seus
funcionarios no inicio do contrato, atualizando sempre que houver alteragao no quadro
de profissionais.

. Carteira de saide do manipulador

Nos campi localizados em cidades em que este documento é obrigatorio, a cessionaria
devera entregar a fiscalizacao copia, preferencialmente digitalizada, da carteira de satde
de todos os manipuladores.

Comprovante de entrega de conjunto de uniforme

A cessionaria devera entregar a fiscalizacao comprovante das entregas do conjunto de
uniforme, conforme Encarte Ill.

Solicitagao de acesso ao SCI

A fiscalizacao deve demandar a cessionaria a indicacao de um funcionario que sera
cadastrado no Sistema de Cartoes Institucionais (SCI), cujo acesso permitira operar o
controle de entrada de usuarios, durante os horarios de funcionamento do RU, consultar
os relatorios de utilizacao do Restaurante e demais informagoes do sistema
disponibilizadas as empresas contratadas. Para indicacao devem ser fornecidos os
seguintes dados: nome, CPF, cargo e e-mail (que pode ser do funcionario ou da empresa).
Em posse destes dados, a fiscalizacao deve encaminhar e-mail ao Departamento de
Nutricao e Alimentagao demandando o cadastro. O Departamento solicitara a Secretaria
Especial de Tecnologia da Informacao o cadastro do usuario e, apos realizado, procedera
as permissoes cabiveis.

https://servicos.uffs.edu.br/tutoriais/manual-de-fiscalizacao-dos-servicos-de-alimentacao-da-uffs-restaurante-universitario
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disponibilizacao aos comensais, conforme Encarte |V.

13. Filial empresa
Conforme consta em edital € dever da cessionaria instituir matriz ou filial da empresa no
endereco do Restaurante Universitario, de acordo com prazos la estabelecidos. Apos
instituida, a cessionaria deve apresentar comprovante a fiscalizagao.

14. Alvara Sanitario, Bombeiros e de Localizagao e Permanéncia
Conforme consta em edital € dever da cessionaria providenciar e apresentar a fiscalizacao
alvara sanitario, bombeiros e de localizacao e permanéncia, de acordo com prazos la
estabelecidos. O alvara sanitario deve ser mantido junto ao 6rgao municipal competente
durante toda a vigéncia do contrato. A fiscalizacao devera manter copia destes
documentos junto aos demais relativos a contratacao.

15. Seguro do prédio
Na condicao de depositaria da area fisica e dos bens que integram o Restaurante
Universitario a cessionaria devera contratar, as suas custas, um seguro empresarial em
favor da Universidade, no que cabe a area a ela concedida, equivalente ao Restaurante
Universitario. O seguro devera estar em nome da Cessionaria com o endereco do
Restaurante Universitario em que ela constituiu matriz ou filial, devendo possuir
minimamente as coberturas previstas em edital. Para fins de comprovagao, a Cessionaria
deve encaminhar a fiscalizacao copia da apolice. Esta formalizacao pode ser feita por
documento impresso e assinado ou via e-mail. Caso seja enviado por e-mail, cabe a
fiscalizagao o correto arquivamento deste documento.

16. Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais Padrao
A cessionaria deve elaborar e encaminhar a fiscalizacao Manual de Boas Praticas de
Fabricacao e Procedimentos Operacionais Padrao referentes ao Restaurante Universitario
onde atua, de acordo com prazos estabelecidos em edital.

17. PPRA, LTCAT, PCMSO
A cessionaria devera apresentar a fiscalizagcao o Programa de Prevencao de Riscos
Ambientais (PPRA), o Laudo Técnico das Condigoes Ambientais de Trabalho (LTCAT) e o
Programa de Controle Médico de Salde Ocupacional (PCMSO), referentes ao Restaurante
Universitario onde atua, de acordo com prazos estabelecidos em edital.

18. Treinamentos de Equipe*
A cessionaria devera formalizar junto a fiscalizacao a comprovacao dos treinamentos
ministrados a equipe, devendo envolver minimamente os temas “boas praticas”, “uso dos
equipamentos” e “atendimento ao publico”. De acordo com a legislacao em vigor, ao longo
do ano devem ser ministradas no minimo 12 horas de treinamento. A fiscalizagao mantera
registro proprio destas agoes, de acordo com Encarte V.

19. Plano de sustentabilidade
Caso demandado em edital, a cessionaria devera elaborar e entregar a fiscalizacao Plano
de Sustentabilidade, de acordo com especificacoes contidas neste documento.

https://servicos.uffs.edu.br/tutoriais/manual-de-fiscalizacao-dos-servicos-de-alimentacao-da-uffs-restaurante-universitario 3/10
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Execucao do contrato

Aqui, segue a relagao de agoes e documentos a serem providenciados no decorrer do
contrato. Da mesma forma que na etapa anterior, todos os itens devem ser providenciados,
independentemente da ordem em que aparecem:

1. Cardapios mensais (planejados e executados)
A cessionaria deve entregar mensalmente a fiscalizagao o planejamento do cardapio do
més para aprovacao. Ao longo do més, a fiscalizagao deve registrar as alteragoes
existentes, quando houver, a fim de que mantenham um registro do cardapio
efetivamente executado no periodo.

2. Cardapios semanais
A cessionaria deve encaminhar a fiscalizacao semanalmente o cardapio que sera
executado na semana posterior. A fiscalizacao verificara se ele esta de acordo com o
planejamento mensal ou se foram necessarias alteragoes, encaminhando o documento ao
Departamento de Nutricao e Alimentagao para publicacao no site da instituicao e a
assessoria de comunicagao do campus para publicacao nos meios de divulgacao local. O
modelo do cardapio encontra-se disponivel no Encarte VI.

3. Notas fiscais
Mensalmente a fiscalizagao deve encaminhar via e-mail ao Departamento de Nutricao e
Alimentacao e via sistema para a Divisao de Acompanhamento Contratual as notas fiscais
referentes ao servigo executado no més.

4. Temperatura alimentos
A fim de garantir a seguranca higienicosanitaria dos alimentos, a cessionaria deve realizar
coleta de temperatura dos alimentos. Isso se aplica tanto a fase de recebimento do
alimento quanto a de disponibilizacao do alimento pronto para o consumo. No
recebimento, os alimentos congelados e refrigerados devem ter suas temperaturas
aferidas, devidamente registradas em planilha (Encarte VIl), procedendo o aceite apenas
dos produtos que estiverem com a temperatura de acordo com o preconizado pela
legislacao vigente. O alimento pronto para consumo, por sua vez, deve ter sua
temperatura aferida no balcao de distribuicao (antes do inicio do servico) e ainda no pass
through no caso dos itens que ficarem mais de 2 horas acondicionados no equipamento.
Caso perceba-se a possibilidade do alimento pronto estar perdendo temperatura ao
longo da distribuicao, ela deve ser aferida também no decorrer do servigo. As coletas
devem ser registradas em planilha propria (Encarte VIll), devendo ser descartado o
alimento que encontra-se em temperatura inferior ao preconizagao pela legislacao
vigente.

5. Temperatura equipamentos
Da mesma forma que a coleta de temperatura de alimentos, o controle de temperatura
dos equipamentos objetiva garantir a qualidade higienicosanitaria do produto a ser

https://servicos.uffs.edu.br/tutoriais/manual-de-fiscalizacao-dos-servicos-de-alimentacao-da-uffs-restaurante-universitario
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10.

11.

12.

13.

D e et it A= it P

. Amostras

Diariamente, em ambos os turnos de servico, a cessionaria devera proceder a coleta de
amostras com preenchimento da planilha propria (Encarte X). As amostras coletadas
poderao ser conferidas pela fiscalizagao e havendo qualquer divergéncia deve ser
demandado esclarecimento junto ao funcionario que realizou a coleta.

. Resto ingesta

Ao final de cada distribuicao (almoco e jantar), o alimento descartado pelos comensais
deve ser pesado e registrado em planilha (Encarte XI), sendo colocada observacao em
refeicoes que contenham ossos ou frutas com cascas de peso significativo, pois
interferem no valor encontrado. Mensalmente, deve ser procedida analise dos dados.
Lembramos que os guardanapos devem ser descartados em lixo diferente do de restos de
alimento, para fins de pesagem, porém o descarte final de ambos sera comum. Neste
sentido, orientamos que nos locais seja disponibilizada lixeira propria para este fim.

. Sobra suja

Ao final de cada distribuicao (almoco e jantar), devera ser procedida a pesagem das
preparacoes restantes no balcdo de distribuicao e registrado em planilha (Encarte Xll).
Mensalmente deve ser procedida a analise dos dados. As preparagoes devem ser
transferidas para outro recipiente cuja tara ja tenha disso descontada ou entao deve ser
feita o desconto do valor da cuba, atentando que elas possuem gramaturas diversas.

. Controle de estoque

A fiscalizacao devera acompanhar o controle de estoque da cessionaria, de acordo com
metodologia adotada em cada local.

Per capita carnes

A fiscalizacao do contrato devera eventualmente ou sempre que achar necessario
proceder a pesagem da porcao de carne ofertada aos comensais a fim de estabelecer um
padrao e/ou verificar se o que esta sendo servido atende a gramagem solicitada em
edital (Encarte XIII).

Per capita prato vegetariano

A fiscalizacao do contrato devera eventualmente ou sempre que achar necessario
proceder a pesagem da porcao do prato vegetariano ofertada aos comensais a fim de
estabelecer um padrao e/ou verificar se o que esta sendo servido atende a gramagem
solicitada em edital (Encarte XIV).

Limpeza equipamentos e estrutura

A fiscalizacao deve registrar em planilha propria (Encarte XV) sempre que for realizada a
limpeza dos equipamentos e da estrutura fisica, incluindo dedetizacao, limpezas de
caixas d'agua, gordura, etc. Estes registros servem para planejamento e controle da
execucao de acordo com as normas estabelecidas em edital.

Pesquisas de satisfacao

Semestralmente serao realizadas pesquisas de satisfacao pelo Departamento de Nutricao
e Alimentacao e equipes dos Rus dos campi, junto aos comensais. Os resultados das
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15.

16.

17.

18.

19.

A fiscalizagao devera manter controle acerca da venda de tickets (Encarte XV1) pela
cessionaria, bem como o seu recebimento (Encarte XVII), que equivale as refeigoes
servidas. Este controle visa mitigar o risco de fraude, bem como auxiliar no controle da
utilizagao dos tickets ao final dos contratos.

Controle de energia elétrica — para os campi em que é cobrada energia

Mensalmente a fiscalizagao procedera a leitura do medidor de energia elétrica,
registrando os dados em planilha propria (Encarte XVIl1), que devera ser assinada pelo
preposto da cessionaria, como forma de anuéncia. Estes dados serao transcritos para as
planilhas de calculo que compoe o edital, a partir da qual sera gerado o valor a ser pago
pela cessionaria no referido més. A cobranca se dara por GRU emitida pela propria
fiscalizagao, cujo pagamento deve ser comprovado a ela pela cessionaria.

Cobranca de agua - para os campi em que é cobrada agua

Mensalmente a fiscalizagao procedera a leitura do medidor de agua, registrando os dados
em planilha propria (Encarte XIX), que devera ser assinada pelo preposto da cessionaria,
como forma de anuéncia. Estes dados serao transcritos para as planilhas de calculo que
compoe o edital, a partir da qual sera gerado o valor a ser pago pela cessionaria no
referido més. A cobranca se dara por GRU emitida pela propria fiscalizacao, cujo
pagamento deve ser comprovado a ela pela cessionaria.

Certidoes negativas

Mensalmente a fiscalizagao devera providenciar as seguintes certidoes negativas: de
Débitos de Tributos e Contribuicoes Federais (Receita Federal); quanto a Divida Ativa da
Uniao (Procuradoria Geral da Fazenda Nacional); de débito (INSS); de Regularidade do
FGTS (Caixa Economica Federal) OU proceder consulta ao SICAF pelo CNP) da empresa, o
qual atesta sua regularidade. Esta documentacao deve ser encaminhada junto ao
Relatorio Mensal e a Nota Fiscal ao DACT via sistema.

Aquisicao agricultura familiar

As aquisicoes da agricultura familiar devem ser acompanhadas pela fiscalizagao, por meio
de metodologia adotada por cada campus. Necessariamente ela deve observar a relacao
de itens originarios da chamada publica cuja compra é obrigatoria destes fornecedores. O
acompanhamento de entrega, de notas fiscais e outros que o campus julgue necessarios,
sao importantes para a adequada fiscalizagao. Este controle deve ser feito mensalmente e
semestralmente devera ser

informado ao Departamento de Nutricao e Alimentacao planilha com informagoes acerca
das aquisicoes de matéria-prima alimenticia, conforme Encarte XX.

Telefone — para os casos em que a empresa utilizar o telefone

Nos campi onde a empresa utiliza a linha telefonica disponibilizada pela instituicao,
mensalmente a fiscalizacao deve gerar GRU com valor a ser pago pela cessionaria, que
compreende o valor referente a linha somado aos gastos de sua utilizagao (ligagoes). A
cessionaria deve apresentar a

fiscalizagao o comprovante de quitacao.
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desenvolvidas pela cessionaria no periodo. O Acordo de Avaliagao Técnica balizara a
qualidade geral dos servicos e consequentemente os descontos aplicaveis em casos de
seu cumprimento nao ser integral.

21. Manutencoes estrutura e equipamentos
Conforme estabelecido em edital a cessionaria devera realizar a manutengao preventiva e
corretiva da estrutura fisica e dos equipamentos informando a fiscalizagao sobre sua
realizagao, a qual mantera registros delas de acordo com o Encarte XXI.

22. Treinamentos equipe
Os treinamentos de equipe sao atividades a serem realizadas no inicio (como ja citado) e
decorrer de todo contrato, a fim de garantir a educacao continuada dos profissionais e
reiterar as rotinas e praticas operacionais. Como ja destacado no inicio deste Manual a
cessionaria devera formalizar junto a fiscalizagao um planejamento ou comprovagao dos
treinamentos ministrados a equipe, De acordo com a legislagao em vigor, ao longo do ano
devem ser ministradas no minimo 12 horas de treinamento. A fiscalizacao mantera
registro proprio destas agoes, de acordo com Encarte V.

23. Relatorios
A fiscalizacao devera elaborar relatorio mensal sobre as atividades acompanhadas,
conforme encarte XXIl, descrevendo de forma objetiva especialmente os pontos que
destoam da regularidade contratual. Este relatorio deve ser encaminhado via sistema a
Divisao de Acompanhamento Contratual e ao Departamento de Nutricao e Alimentagao
via e-mail.

24. Controle de refeicoes/valores contratados
A fiscalizagao deve fazer o registro e acompanhamento (Encarte XXll1) dos saldos de
refeicoes e valores, com base no valores globais contratados, descontando o que
consumido/pago mensalmente. Este acompanhamento € importante para que seja
sinalizada a necessidade de ampliacao do quantitativo contratado, em até 25%, caso
verificada a necessidade.

Final de Contrato

1. Vistoria final
Conforme dispoe a Instrucao Normativa n° 1/PROAE/UFFS/2019, sempre que houver
encerramento e inicio de contrato, independentemente da época do ano, os locais serao
vistoriados por servidor do setor da infraestrutura juntamente a um servidor da equipe
do RU e do preposto da empresa contratada. Nos casos de encerramento de contrato, a
vistoria deve ocorrer a fim de firmar o estado que o imovel e os moveis que o compoe
estao sendo devolvidos, a fim de que sejam procedidos o0s ajustes necessarios, caso
houverem. Para realizacao da vistoria deve ser utilizado o check list que compoe a IN
(Anexo 1).
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Patrimonio. O documento que comprova este encerramento é assinado pela empresa e
pelo gestor do contrato da UFFS, sendo enviada uma copia a cessionaria para
comprovagao.

3. Encerramento relatorio de cessao de equipamentos nao patrimoniados
Findado o contrato e ap0s vistoria dos equipamentos nao patrimoniados a fiscalizacao
deve proceder o encerramento do termo de cessao de uso dos equipamentos, o qual sera
assinado pela fiscalizagao e pela empresa, sendo enviada uma copia a cessionaria para
comprovagao (Encarte XXIV).

4. Relatorio de encerramento de contrato
Finalizadas as atividades da cessionaria e apos realizacao da vistoria a fiscalizagcao deve
elaborar relatorio informando sobre o encerramento do contrato e registrando todos os
ajustes a serem procedidos pela cessionaria para que a devolucao do imovel,
equipamentos e demais obrigacoes constantes da contratacao restem satisfeitas.

5. Controle de venda e uso de tickets
A fiscalizacao deve analisar o controle de venda e utilizacao de tickets feitos ao longo do
contrato a fim de estimar o quantitativo de tickets adquiridos nao utilizados, organizando
previamente a comunidade académica para sua utilizagao ou negociando junto a
cessionaria a devolucao dos valores em um prazo pré-estabelecido, a fim de que nao
restem tickets comercializados nao utilizados. Este controle é fundamental e deve ser
realizado com antecedéncia média de seis
meses em relagao ao encerramento do contrato, tendo em vista que os tickets adquiridos
da cessionaria nao poderao seu utilizados em contratos futuros.

6. Termo de encerramento de contrato
Formalizacao pelo gestor do contrato do Termo de Encerramento de Contrato,
disponibilizado na pagina da UFFS, o qual deve ser encaminhado ao Departamento de
Contratos (DCT) via SIPAC. Este Termo s6 deve ser formalizado quando tudo estiver
regularizado, ou seja, quando todas as obrigacoes das partes restem concluidas.

7. Encerramento de acesso ao SCl ao DNA
Apos encerramento do contrato, a fiscalizacao deve encaminhar e-mail ao Departamento
de Nutricao e Alimentacao solicitando o encerramento do acesso ao SCl pelo usuario da
empresa cadastrado no sistema. Para tal, os dados do usuario (nome e CPF) devem ser
informados.

8. Termo de devolucao das chaves
Apos vistoriado o imovel, a copia das chaves deve ser devolvida a fiscalizacao, mediante
assinatura do Termo de devolugao das chaves (Encarte XXV).
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Portal de Servicos Entrar

Campus Passo Fundo - RS
Rua Capitao Araljo, 20, Centro
Cx Postal 3520, CEP 99010-200

Telefone: (54) 3335-8515

Campus Realeza - PR
Rodovia BR 182 - Km 466
Avenida Edmundo Gaievski, 1000
Cx Postal 253, CEP 85770-000
Telefone: (46) 3543-8300

Links Gteis
Site UFFS
Ouvidoria

Sala de imprensa
Lista telefonica UFFS
Dados abertos

Acesso a informacao

Portal de Servigos - UFFS
Desenvolvido pela Secretaria Especial de Tecnologia e Informacao - SETI
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